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WICHTIG

Kunden-Dokumentation

Die Kundendokumentation ist Bestandteil des Mikrowellen-Kombigeréts.

Die Handbicher der Kundendokumentation stets griffbereit halten, sodass jegliche nétige Informa-
tion eingesehen werden kann.

Die Handbicher der Kundendokumentation wahrend der gesamten Nutzungsdauer des Gerats
aufbewahren.

Die Installations- und Betriebsanleitung vor Gebrauch und Bedienung des Geréts sowie Arbeiten
am Gerat sorgfaltig durchlesen.

Sicherstellen, dass dem neuen Besitzer auch die Handbicher der Kundendokumentation tiberge-
ben werden, wenn das Mikrowellen-Kombigerat einem neuen Besitzer Gbergeben wird.
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1 Allgemeines

1 Allgemeines

Zweck dieses Kapitels

Dieses Kapitel stellt dar, wie Ihr Mikrowellen-Kombigerat identifiziert wird und bietet eine Anleitung zur
Nutzung dieses Handbuchs.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Seite
EG-Konformitatserklarung
Umweltschutz
Wichtige Informationen
Identifikation Ihres Mikrowellen-Kombigeréats
Aufbau der Kundendokumentation
Uber diese Installations- und Betriebsanleitung

© © 0 N N O
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1 Allgemeines

1.1 EG-Konformitatserklarung

Hersteller
Vertretungsberechtigte Person (Zentrale der Marke) Werk
Welbilt UK Limited Welbilt UK Limited
Ashbourne House, The Guildway, Provincial Park, Nether Lane,
Old Portsmouth Road Ecclesfield
Guildford GU3 1LR Sheffield S35 97X
GrofRbritannien GrofRbritannien

Geratedetails

Generische Modellnummer eikon e2s
Bedienerinformation Mikrowellen-Kombigerat fiir die gewerbliche Nutzung

Erklarung der Konformitat mit Richtlinien und Normen

Der Hersteller erklart hiermit, dass dieses Mikrowellen-Kombigerat fiir die gewerbliche Nutzung den
folgenden Richtlinien und Normen entspricht.

Erfullte Richtlinien

Das Mikrowellen-Kombigerat fiir die gewerbliche Nutzung erfillt die relevanten Bestimmungen der
folgenden européaischen Richtlinien:

EMC 2004/108/EC RoHS 2011/65/EU MD 2006/42/EC

Erfullte harmonisierte Normen

Das Mikrowellen-Kombigerat fir die gewerbliche Nutzung erfillt die relevanten Anforderungen der
folgenden europaischen Normen:

EN 60335-2-90:2006 +Al (ohne Anhang EE Leiterplattenanforderungen)

EN 60335-1:2012

EN 62233:2008

EN 55014-2:1997+A2:2008 gemé&R den Anforderungen der Kategorie IV

- Elektrostatische Entladung IEC 61000-4-2

- Abgestrahlte HF Interferenz IEC 61000-4-3

- Schnelle Transienten Gleichtakt AC-Anschluss IEC 61000-4-4

- StoRRspannung, AC-Anschluss IEC 61000-4-5

- HF-Strom, Gleichtakt, AC-Anschluss |IEC 61000-4-6
Spannungseinbriiche und -unterbrechungen IEC 61000-4-11

- Flicker IEC 61000-3-11

EN 55011:2009+A1:2010 Klassifizierung: Klasse A, Gruppe 2

- Leitungsgefiihrte Stérspannung Tabelle 6

- Abgestrahlte Stérung, magnetisches Feld Tabelle 9

- Abgestrahlte Stérung, elektrisches Feld Tabelle 9

AS/NZS CISPR 11

- Storemissionen CISPR 11:2009 Klasse A
- Leitungsgefiihrte StérgrofZen CISPR 11:2009 Klasse A

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE 6



1 Allgemeines

Hersteller

Ausstellungsort und -datum: Guildford, den 31. Juli 2015

N

Philip Radford
Vice President Products: Merrychef
(im Auftrag der vertretungsberechtigten Person)

Qualitats- und Umweltmanagement

1.2

Welbilt UK Limited wendet ein zertifiziertes Qualititsmanagementsystem gemar
EN ISO 9001:2008 und ein zertifiziertes Umweltmanagementprogramm gemanR EN ISO 14001 an.

Umweltschutz

Grundsatzerklarung

Die Erwartung unserer Kunden, die gesetzlichen Vorschriften und Normen sowie der Ruf unseres
Hauses bestimmen die Qualitat und den Service aller Produkte.

Mit unserem Umweltmanagement sorgen wir fiir die Einhaltung aller umweltbezogenen Verordnungen
und Gesetze und verpflichten uns dartber hinaus zu einer kontinuierlichen Verbesserung der Umwelt-
leistungen.

Damit bei uns die Herstellung hochwertiger Produkte gewahrleistet ist und bleibt sowie unsere Um-
weltziele sichergestellt sind, haben wir ein Qualitats- und Umweltmanagement-System entwickelt.

Dieses System entspricht den Forderungen der 1ISO 9001:2008 und ISO 14001:2004.

Verfahren fiir den Umweltschutz

1.3

Folgende Verfahren werden beachtet:

= Einsatz von RoHS2-konformen Produkten

= REACH-Chemikaliengesetz

= Recycling von Elektronikschrott

= Umweltgerechte Entsorgung der Altgerate Uber den Hersteller

Bekennen Sie sich mit uns zum Umweltschutz.

Wichtige Informationen

Die Benutzer werden darauf hingewiesen, alle Wartungs- und Reparaturarbeiten von einem autori-
sierten Merrychef®-Kundendienst und unter Verwendung von Merrychef®-Ersatzteilen durchfiihren zu
lassen. Merrychef® tibernimmt keinerlei Verpflichtungen beziiglich jeglicher Produkte, welche nicht
gemal} den nationalen oder regionalen Bestimmungen beziehungsweise gemaf den dem Produkt
beigefiigten Installationsanleitung installiert, eingestellt, bedient oder gewartet wurden oder bezlglich
jeglicher Produkte, deren Seriennummer unlesbar, Giberdeckt oder entfernt wurde oder die unter Ver-
wendung nicht autorisierter Teile oder durch nicht autorisierte Kundendiensttechniker modifiziert oder
verandert wurden. Fir eine Liste der autorisierten Kundendienste wenden Sie sich bitte an Ihren
Vertragshandler.
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1 Allgemeines

1.4 Identifikation Ihres Mikrowellen-Kombigerats

Lage des Typenschilds

Das Typenschild befindet sich an der Riickseite lhres Mikrowellen-Kombigerats.

> ) 1 Modellnummer
~Merrychef /@ ,
P— eikon e2s
Elemente der Arti- Ziffer ~ Bedeutung
——@ kelnummer
~
Ausfiihrung e2s
Leistung HeiBluft D 2200w
F 2200W / 1300W
Commercial Microwave / Convection Oven G 2200w / 900W
Leistung Mikrowelle B 2000w
(High-Power-Ausfihrung)
X 1000W (Stan-
dard-Power-Ausfiihrung)
,/@ Spannung 30 230V
MV5 220-230V / 50Hz
MADE IN UNITED KINGDOM .
MANITOWOC FOODSERVICE UK LIMITED MV6 208-240V / 60Hz
00 200V
20 220V
Frequenz 5 50Hz
6 60Hz
Netzkabel A-Z Beispiel: H = L+N+E (4mm
EV)
Blindstopfen A-Z Beispiel: E = 3-Pin-Stecker
Kommunikation L USB + LAN
—-/@ U USB
Version A B A, B (Vorproduktion)
1,2,... 1,2,..(Serienfertigung)
Zubehor / Kunde CF AuRendesign Trend'
CL AuRendesign 'Classic'
ww Kundenspezifisch
Region / Land EU Europa
\_ , USA Vereinigte Staaten von
Amerika
Elemente der Se- Ziffer ~ Bedeutung
riennummer
Baujahr 15 2015
16, ... 2016, ...
Fertigungsmonat 01 Januar
02, ... Februar, ...
Herstellungsort 2130 Sheffield (GB)
Herstellungsnummer 12345

4 Technische Daten

5 Herstellungsdatum

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE 8



1 Allgemeines

1.5 Aufbau der Kundendokumentation

Teile der Kundendokumentation

Die Kundendokumentation des Mikrowellen-Kombigeréats umfasst folgende Dokumente:
= Installations- und Betriebsanleitung (dieses Dokument)

1.6 Uber diese Installations- und Betriebsanleitung

Zweck

Diese Installations- und Betriebsanleitung richtet sich an alle, die mit dem Mikrowellen-Kombigerat
arbeiten, und bietet ihnen die nétigen Informationen, um die Installation, Bedienung, Reinigung und
kleine Wartungstatigkeiten korrekt und sicher auszufiihren.

Wer sollte diese Installations- und Betriebsanleitung lesen

Name der Zielgruppe Tatigkeiten
Transporteur Transport innerhalb des Betriebs
Servicetechniker = Aufstellung

= Erstinbetriebnahme und AulBBerbetriebnahme des Gerats
= Unterweisung des Anwenders

Der Besitzer des Mikrowel- = Der Servicetechniker weist auf alle sicherheitsbedingten Funktionen und Vor-

len-Kombigerats richtungen des Mikrowellen-Kombigeréats hin

oder = Bedienungseinweisungen firs Gerat durch den Servicetechniker

fiir das Gerat verantwortli- * Fuhrt gegebenenfalls angeleitete Hilfstatigkeiten beim Transport innerhalb des
cher Mitarbeiter des Betriebs und beim Aufstellen des Geréts aus

Besitzers

Bediener Fihrt die konkrete Bedienung durch, wie z.B.

= Beschicken des Mikrowellen-Kombigerats

= Starten von Garprofilen

= Entnehmen des Garguts

= Reinigen des Mikrowellen-Kombigerats

= Zubehorteile am Mikrowellen-Kombigerat anbauen
= Kleinere Wartungsarbeiten

Unbedingt zu lesende Teile dieses Dokuments

Wenn Sie die Informationen in diesem Dokument nicht beachten, riskieren Sie Verletzungen bis
hin zum Tod und Sachschéaden.

Um die Sicherheit zu garantieren, miissen alle Personen, die mit dem Mikrowellen-Kombigeréat arbeiten,
folgende Teile dieses Dokuments gelesen und verstanden haben, bevor die Arbeit aufgenommen wird:

= Das Kapitel 'Zu lhrer Sicherheit' auf Seite 14
= Die Abschnitte, die die durchzufiihrende Tatigkeit beschreiben

Die Kapitel in der Installations- und Betriebsanleitung

Kapitel/Abschnitt Zweck

Allgemeines = Unterstiitzt bei der Identifikation lhres Geréts
= Bietet einen Leitfaden zur Nutzung dieser Installations- und Betriebsanleitung

Aufbau und Funktion = Beschreibt die bestimmungsgemafe Verwendung des Gerats
= Erklart die Funktionen des Gerats und beschreibt die Lage seiner Bauteile

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE 9



1 Allgemeines

Kapitel/Abschnitt Zweck

Zu lhrer Sicherheit .

Beschreibt alle Gefahren, die von dem Gerat ausgehen und die geeigneten
GegenmalRnahmen
Lesen Sie dieses Kapitel genau!

Transport .

Nennt grundlegende Geratemalle
Nennt die Anforderungen an den Aufstellungsort
Erklart den Transport zum Aufstellungsort

Aufstellung = Erklart das Auspacken und den Lieferumfang

= Erklart das Aufstellen des Geréats
Installation Bietet Informationen zur Installation der Stromversorgung
Inbetriebnahme Erklart den Ablauf der Inbetriebnahme

So gehen Sie vor beim Garen =

Erklart, wie das Mikrowellen-Kombigerat eingeschaltet wird
Enthélt die Anleitungen fiir die Arbeitsablaufe beim Garen

Enthélt die Anleitungen fiir die Handhabungen des Mikrowellen-Kombigeréts,
die beim Garen immer wieder gebraucht werden

So gehen Sie vor beim Reini-  *
gen .

Enthélt den Reinigungsplan
Beschreibt die chemischen Reinigungsmittel

Enthalt und verweist auf die Anleitungen fir die Handhabungen des Mikro-
wellen-Kombigeréts, die bei der Reinigung immer wieder gebraucht werden

AuRerbetriebnahme und = Erklart, wie man das Gerat aulRer Betrieb nimmt

Entsorgung = Enthélt Informationen zur Entsorgung

Technische Daten Enthélt die technischen Daten und Abmessungen in Zeichnungen
Wartungsinformation Enthélt einen Katalog potentieller Fehler und Stérungen und nennt die speziell

geforderten Handlungen

Gefahrenzeichen

Gefahrenzeichen Bedeutung

A Dient der Warnung vor potenziellen Verletzungen. Befolgen Sie alle Warnhin-
weise, die nach diesem Symbol stehen, um mégliche Verletzungen oder Tod
abzuwenden.

Darstellung der Warnhinweise

Die Warnhinweise sind nach folgenden Gefahrstufen kategorisiert:

Gefahrstufe Folgen Wahrscheinlichkeit
‘AGEFAHR Tod/ schwere Verletzung (irreversibel) Steht unmittelbar bevor
‘AWARNU NG Tod/ schwere Verletzung (irreversibel) Méoglicherweise
‘AVORSlCHT Leichte Verletzung (reversibel) Méglicherweise
HINWEIS Sachschaden Maoglicherweise

Dezimalpunkte

Dezimalpunkte werden in der gesamten Anleitung benutzt, und zwar in allen verfligbaren Sprachen.

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE 10



2 Aufbau und Funktion

2 Aufbau und Funktion

Zweck dieses Kapitels

Dieses Kapitel beschreibt das Design und die Konstruktion des Mikrowellen-Kombigeréts und erlautert
seine Funktionen.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Seite
Aufbau und Funktion des Mikrowellen-Kombigerats 12
Aufbau und Funktion der Bedienblende 13
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2 Aufbau und Funktion

2.1 Aufbau und Funktion des Mikrowellen-Kombigeréats

Teile und deren Funktion

Pos  Bezeichnung

1 EIN/AUS-Gerateschalter Schaltet das Mikrowellen-Kombigerét ein und aus.
Durch Driicken des AUS-Schalters wird das Gerét nicht von der Strom-
versorgung getrennt.

2 easy- Durch Einschalten des Gerats beleuchtet die easy-

ToUCH®-Bedienblende

ToUCH®-Bildschirmanzeige die Bedienoberflache.
Siehe 'So gehen Sie vor beim Garen' auf Seite 61 fur Details.

3 Typenschild
(ohne Bild)

Das Typenschild befindet sich auf der Riickseite des Gerats und gibt die
Seriennummer, das Modell und die Leistungsdaten an.

4 USB-Schnittstelle

Die sich unter der Abdeckung befindliche USB-Buchse erlaubt, die im Geréat
gespeicherten Programme zu aktualisieren.
Siehe das USB-MenuConnect®-Benutzerhandbuch.

Fur Details zur Aktualisierung der Garprofile siehe den Abschnitt 'So gehen
Sie vor beim Garen' auf Seite 61 in dieser Anleitung.

5 Luftaustritts6ffnungen
(ohne Bild)

Die Luft zur Kuihlung der inneren Bauteile und der Dampf aus dem Garraum
werden durch Luftaustrittséffnungen auf der Geraterlickseite abgefiihrt. Die
Luftaustrittséffnungen dirfen nicht blockiert sein und sie lassen keine
Mikrowellenenergie nach auf3en austreten.

6 Geratetlr

Die Geratetir ist eine prazisionsgefertigte Energiebarriere mit drei Mikro-
wellen-Sicherheitsabschirmungen. Stets sauber halten und nicht zum
Tragen schwerer Gegenstande einsetzen.

Siehe 'So gehen Sie vor beim Reinigen' auf Seite 92.

7 Luftfilter

Der Luftfilter befindet sich unten auf der Vorderseite des Gerats und ist Teil
des Beluftungssystems. Er darf nicht verstopft sein und muss taglich
gesaubert werden, wie unter 'So gehen Sie vor beim Reinigen' auf Seite 92
beschrieben. Das Gerat kann ohne eingesetzten Luftfilter nicht betrieben
werden.

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE 12



2 Aufbau und Funktion

Pos

Bezeichnung

Funktion

8

Targriff

Der Tirgriff ist starr und wird nach unten und vom Gerat weg gezogen, um
die Tur zu o6ffnen.

Tirdichtungen

Die Tirdichtungen garantieren eine vollstandige Abdichtung der Tir nach
aulien. Sie mussen stets sauber gehalten werden und regelmafig auf
Schéden untersucht werden. Sobald VerschleiRerscheinungen auftreten,
missen sie durch einen von Merrychef zugelassenen Kundendiensttech-
niker ausgetauscht werden.

Siehe 'So gehen Sie vor beim Reinigen' auf Seite 92.

10

Luftdiffusor
(nicht an allen Geraten
angebracht)

Den Luftdiffusor sauber und frei von Verschmutzungen halten. Dieser
Bereich des Gerats muss mit groRer Sorgfalt gereinigt werden, unter
Berucksichtigung der verschiedenen Anforderungen, wie im Abschnitt 'So
gehen Sie vor beim Reinigen' auf Seite 92 in diesem Handbuch beschrie-
ben.

11

Garraum

Der Garraum (Garkammer) ist aus Edelstahl gefertigt und fiir zu garende
Produkte geeignet. Er muss gemafR den Reinigungsanweisungen im
Abschnitt 'So gehen Sie vor beim Reinigen' auf Seite 92 in diesem Hand-
buch sauber gehalten werden.

12

Mittel

Kochplatte

Die Kochplatte ist flach und quadratisch, wobei alle vier Seiten kreisférmige
Vertiefungen aufweisen, die leicht auf die Haltestutzen des Garraums passen
(zwei auf jeder Seite). Beide Seiten der Kochplatte kdnnen zum Kochen
verwendet werden, und alle Seiten sind so gestaltet, dass sie auf die
Haltestutzen des Garraums passen.

Die Innen- und AuRenstruktur des Geréts besteht aus Edelstahl mit gebursteter oder farb-kodierter
Oberflache.

2.2 Aufbau und Funktion der Bedienblende

Elemente und deren Funktion

Bezeichnung

Funktion

EIN/AUS-Gerateschalter

Schaltet das Mikrowellen-Kombigerét ein und aus.

Touchscreen

Zentrale Bedienelemente des Geréts
= Das Gerat wird Uber Schaltzeichen auf den Touchscreen-Seiten bedient
= Statusanzeigen

USB-Schnittstelle

Zum Anschluss eines USB-Sticks

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE 13



3 Zu lhrer Sicherheit

3

Zu lhrer Sicherheit

Zweck dieses Kapitels

Inhalt

Dieses Kapitel versorgt Sie mit allen Informationen, die Sie zur sicheren Nutzung des Mikrowel-
len-Kombigerats bendtigen, um nicht sich selbst und andere méglichen Gefahren auszusetzen.

Es handelt sich um ein besonders wichtiges Kapitel, das Sie sorgfaltig durchlesen missen.

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Grundlegende Sicherheitsvorschriften

Bestimmungsgemaler Einsatz Ihres Mikrowellen-Kombigerats
Warnhinweise auf Ihrem Mikrowellen-Kombigeréat

Gefahren im Uberblick

Gefahren und SicherheitsmalRnahmen bei Transport

Gefahren und Sicherheitsmaf3nahmen bei Aufstellung
Gefahren und SicherheitsmafRnahmen bei Installation
Gefahren und SicherheitsmalRnahmen bei Inbetriebnahme
Gefahren und SicherheitsmafZnahmen bei Betrieb

Gefahren und SicherheitsmafRinahmen bei Reinigung
Gefahren und SicherheitsmalRnahmen bei AuBerbetriebnahme
Sicherheitseinrichtungen

Anforderungen an das Personal, Arbeitsplatze

Persoénliche Schutzausristung

Seite
15
19
20
22
24
25
26
27
28
30
32
33
35
36
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3 Zu lhrer Sicherheit

A 3.1 Grundlegende Sicherheitsvorschriften

Sinn dieser Vorschriften

Diese Vorschriften sollen sicherstellen, dass sich alle Personen, die mit dem Mikrowellen-Kombigerat
umgehen, grindlich tber Gefahren und SicherheitsmalZnahmen informieren und die in der Installations-
und Betriebsanleitung und auf dem Gerat befindlichen Warnhinweise beachten. Wenn Sie diese Vor-
schriften nicht befolgen, riskieren Sie Verletzungen bis hin zum Tod und Sachschaden.

Umgang mit den Handbiichern der Kundendokumentation

Befolgen Sie folgende Vorschriften:

= Lesen Sie das Kapitel 'Zu lhrer Sicherheit' auf Seite 14 und die Ihre Téatigkeit betreffenden Kapitel
vollstéandig.

= Halten Sie die Handbucher der Kundendokumentation jederzeit zum Nachschlagen bereit.

= Die Benutzerhandbicher, die in der Kundendokumentation enthalten sind, zusammen mit dem
Mikrowellen-Kombigerét bei einem Besitzerwechsel weiterreichen.

Persdnliche Schutzausrustung lhrer Mitarbeiter

Leiten Sie lhr Personal an, richtige personliche Schutzausristung zu tragen, wie sie in Abschnitt '‘Per-
sonliche Schutzausriistung' auf Seite 36 im Kapitel 'Zu Ihrer Sicherheit' bei relevanten Aufgaben defi-
niert wird.

Grundregel fur die Installation

Die Installation muss in Ubereinstimmung mit allen staatlichen und landerspezifischen Gesetzen und
Vorschriften, sowie den lokalen Vorschriften der drtlichen Versorgungsunternehmen und Behérden und
anderen relevanten Vorschriften erfolgen.

Mit dem Mikrowellen-Kombigerat arbeiten

Befolgen Sie folgende Vorschriften:

= Nur solche Personen, die die in dieser Installations- und Betriebsanleitung definierten Anforderungen
erfillen, durfen das Mikrowellen-Kombigerét benutzen.

= Benutzen Sie das Mikrowellen-Kombigerét nur fiir den spezifischen Gebrauch. Nie und unter keinen
Umstanden das Mikrowellen-Kombigerét zu anderen Zwecken benutzen.

= Treffen Sie alle SicherheitsmaRnahmen, die in dieser Installations- und Betriebsanleitung und am
Mikrowellen-Kombigerat ausgewiesen werden. Verwenden Sie inshesondere die vorgeschriebene
personliche Schutzausristung.

= Halten Sie sich nur an den angegebenen Arbeitsplatzen auf.

= Keine Anderungen am Mikrowellen-Kombigerat vornehmen, z.B. Teile abnehmen oder nicht aner-
kannte Teile anbringen. Insbesondere dirfen Sie keine Sicherheitseinrichtungen aul3er Kraft setzen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Einsatz von Elektrogeréaten sollten einige grundlegende Sicherheitsmal3hahmen
befolgt werden, einschlie3lich der folgenden:

WARNUNG: Zur Reduzierung der Gefahr von Verbrennungen, elektrischem Schlag,
Feuer, Verletzungen oder der Belastung durch ibermallige Mikrowellen-Energie:

= Lesen Sie alle Anweisungen vollstéandig durch, bevor Sie das Gerét benutzen.

» Installieren oder platzieren Sie dieses Gerat stets gemal der mitgelieferten Instal-
lationsanleitung.

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE 15



3 Zu lhrer Sicherheit

Verwendungseinschrankung

Verwenden Sie ausschliel3lich Utensilien, die fur den Gebrauch in Mikrowel-
len-Kombigeraten geeignet sind. Siehe ‘Ablauf der Inbetriebnahme'

Verwenden Sie keine atzenden Chemikalien oder Dampfe in diesem Gerat. Dieser
Geratetyp wurde speziell zum Erhitzen, Garen oder Toasten von Speisen entworfen.
Er ist nicht fur die Verwendung in der Industrie oder im Labor konzipiert.

Verwenden Sie das Gerat niemals, um Alkohol zu erhitzen, z. B. Brandy, Rum usw.
Lebensmittel, die Alkohol enthalten, kbnnen bei Uberhitzung leichter in Brand ge-
raten. Seien Sie vorsichtig und lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt.

Versuchen Sie niemals, das Gerat zum Frittieren zu verwenden.

Eier in der Schale und ganze, hartgekochte Eier durfen nicht in Mikrowellengeraten
erhitzt werden, da diese auch nach Beendigung der Mikrowellenerwé&rmung explo-
dieren kdnnen.

Betreiben Sie das Gerat nicht mit der Mikrowellenfunktion alleine oder der Kombi-
funktion, wenn sich kein Gargut oder Flussigkeiten im Garraum befinden, da dies zu
Uberhitzung fiihren und Schaden verursachen kann.

Das Gerat darf nicht zum Trocknen von Wéasche benutzt werden.

WARNUNG: Flussigkeiten und anderes Gargut dirfen nicht in einem vollstandig
verschlossenen Behalter erhitzt werden, da dieser durch die Dampfentwicklung
explodieren kann.

Versuchen Sie niemals, das Gerét zu bedienen, wenn: Sich ein Gegenstand in der
Geratetlr verfangen hat, die Geratetlr nicht ordnungsgemal schliel3t oder die
Geratetur, ein Scharnier, die Verriegelung oder die Dichtungsoberflache beschadigt
sind oder sich kein Gargut im Gerat befinden.

VorsichtsmalRnahme beim Gebrauch des Mikrowellen-Kombigeréats

WARNUNG: Die Mikrowellenerwarmung von Getranken kann zu einem verspéateten
plotzlichen Aufkochen fuhren, weshalb der Behélter vorsichtig zu handhaben ist.

Heil3e Flussigkeiten, Speisen und Behélter missen mit Vorsicht behandelt werden,
um Verbrihungen und Verbrennungen zu vermeiden.

Wie bei allen Geraten zum Garen von Speisen muss darauf geachtet werden, dass
die Gegenstande im Gerat kein Feuer fangen.

Anweisungen fur den sicheren Gebrauch des Mikrowellen-Kombigerats

Beim Erhitzen von Flussigkeiten mit der Mikrowellenfunktion allein oder der Kom-
binationsfunktion sollte der Inhalt vor dem Erhitzen umgerihrt werden, um zu helfen,
ein plotzliches Aufkochen zu vermeiden.

WARNUNG: Der Inhalt von Saugflaschen oder von Glasern mit Babynahrung muss
umgeruhrt oder geschiittelt und die Temperatur vor dem Genuss Uberpruft werden,
um Verbrennungen zu vermeiden.

Wenn Heil3luft- oder Kombinationsfunktionen verwendet werden, muss die Verpa-
ckung der Artikel entfernt werden.

Uberschiissiges Fett sollte beim 'Rosten’ und vor dem Heben von schweren Be-
haltern aus dem Gerat entfernt werden.
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Lebensmittel in der Schale, z. B. Kartoffeln, Apfel, Wiirste usw. sollten vor dem
Erhitzen eingestochen werden.

Wenn Gargut in Kunststoff- oder Papierbehéltern erhitzt werden, behalten Sie das
Gerat aufgrund der Entziindungsgefahr im Auge.

Gargut in brennbaren Kunststoff- oder Papierbehéltern sollten in mikrowellenge-
eignete Behélter gegeben werden, um die Gefahr der Entziindung zu vermeiden.

Stellen Sie im Falle von Glasbruch oder -zersplitterung im Gerét sicher, dass das
Gargut vollstandig frei von Glasteilchen ist. Falls Zweifel bestehen, entsorgen Sie
das Gargut, die sich zur Zeit des Glasbruchs im Gerat befanden.

Schalten Sie das Geréat aus, nachdem alle Garvorgange fur den Tag beendet sind.

Anforderungen an das Betriebspersonal

Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch durch Personen mit eingeschréankten sen-
soriellen oder geistigen Fahigkeiten (einschliel3lich Kinder) oder mit mangelnder
Erfahrung und fehlendem Wissen gedacht, sofern sie nicht im sicheren Gebrauch
des Gerats beaufsichtigt oder unterwiesen wurden und die damit zusammenhan-
genden Gefahren verstanden haben. Kinder sollten mit dem Gerat nicht spielen. Die
Reinigung und Wartung sollte nicht durch Kinder durchgefiihrt werden.

WARNUNG: Es ist fur jede nicht qualifizierte oder fachkundige Person gefahrlich,
Service- oder Reparaturarbeiten durchzufiihren, welche die Entfernung von jegli-
chen Abdeckungen, die vor der Belastung durch Mikrowellenenergie schitzen, be-
inhaltet. Siehe 'Anforderungen an das Personal, Arbeitsplatze' auf Seite 35.

Anforderungen bezlglich der Betriebsbedingungen des Mikrowel-
len-Kombigerats

Wie bei allen Elektrogeraten wird empfohlen, die Elektroanschlisse mindestens
einmal pro Jahr Uberprifen zu lassen.

Dieses Gerat muss geerdet werden. SchlieRen Sie es nur an einen ordnungsgemal
geerdeten Anschluss an. Siehe 'Elektroinstallation planen’ auf Seite 50.

Entfernen Sie niemals die AulR3enverkleidung des Gerats.
Entfernen Sie niemals feste Innenteile des Gerats.

Manipulieren Sie niemals die Bedienblende, die Geratetir, Dichtungen oder andere
Gerateteile.

Hangen Sie niemals Geschirrtiicher oder Lappen Uber irgendein Teil des Gerats.

WARNUNG: Wenn die Geratetlr oder die Turdichtung beschadigt sind, darf das
Gerat nicht benutzt werden, bis es von einer fachkundigen Person repariert wurde.
Siehe 'Anforderungen an das Personal, Arbeitsplatze' auf Seite 35.

Das Geréat darf nur mit eingesetztem Lulftfilter betrieben werden.

Ist das Netzkabel beschéadigt, muss es durch den Hersteller, seinem Kundendienst
oder gleichermalien qualifizierten Personen ersetzt werden, um Gefahren zu ver-
meiden.
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Anforderungen bezlglich der Betriebsumgebung des Mikrowellen-Kombigeréts

Der erforderliche Mindestabstand oberhalb der Oberseite des Gerats betragt 50mm
(2").

Die um das Gerat liegende Bodenflache kann rutschig sein. Garriickstdnde sofort
entfernen.

Dieses Gerat eignet sich nicht flir den mobilen Einsatz, wie Anwendungen auf See
oder in Fahrzeugen.

Bedingungen bei der Reinigung

Das Gerat muss regelmalig gereinigt und Speisereste mussen entfernt werden.

Der Garraum des Gerats und die Turdichtungen sollten haufig gereinigt werden.
Wird es unterlassen, das Gerét in sauberem Zustand zu halten, kénnte dies zu ei-
nem Verschleil3 der Oberflache flhren, der die Lebensdauer des Gerats beein-
trachtigen und Gefahrensituationen zur Folge haben kann.

Das Gerat sollte nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

Einzelheiten zum Reinigen von Turdichtung, Garraum und angrenzenden Teilen
sind im Abschnitt 'So gehen Sie vor beim Reinigen' in diesem Handbuch enthalten.

Wahrend der Wartung und beim Austausch von Ersatzteilen muss das Geréat von
seiner Stromversorgung getrennt werden. Es ist nicht nétig, das Gerat bei den tag-
lichen, routinemafigen Reinigungstatigkeiten von der Stromversorgung zu trennen.

Beim Reinigen der Oberflachen an Tur und Gerat, die beim SchlieRen der Geratetlr
aufeinander treffen, siehe die Anweisungen zum Reinigen der Turoberflache im
Abschnitt 'So gehen Sie vor beim Reinigen' auf Seite 92 dieses Handbuchs.

Anweisungen fur den Notfall

Falls Rauch beobachtet wird: Das Gerat ausschalten. Den Geratstecker heraus-
ziehen oder das Gerat von der Stromversorgung trennen sowie die Geratetlr ge-
schlossen halten, um die Flammen zu ersticken.

Hier geht's weiter ...

Verwandte Themen

VVVVVVVVVVYV

Gefahren im Uberblick 22
Gefahren und SicherheitsmafRnahmen bei Betrieb 28
Gefahren und SicherheitsmafZnahmen bei Reinigung 30
Gefahren und SicherheitsmafRnahmen bei Transport 24
Gefahren und Sicherheitsmafnahmen bei Aufstellung 25
Gefahren und SicherheitsmafRnahmen bei Installation 26
Gefahren und SicherheitsmafRnahmen bei Inbetriebnahme 27
Gefahren und SicherheitsmalRBnahmen bei AuRerbetriebnahme 32
Sicherheitseinrichtungen 33
Anforderungen an das Personal, Arbeitsplatze 35
Personliche Schutzausriistung 36
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A 3.2 Bestimmungsgemaler Einsatz Ihres Mikrowellen-Kombigeréats

Bestimmungsgemaler Einsatz Ihres Mikrowellen-Kombigerats

Das Mikrowellen-Kombigerat darf nur fur die unten spezifizierten Zwecke eingesetzt werden:

= Das Mikrowellen-Kombigerat wurde nur zum Garen unterschiedlicher Speisen in Behéltern, die vom
Hersteller zugelassen wurden, entwickelt und gebaut. Zu diesem Zweck werden Mikrowelle, Heil3luft
und heil3e Prallstrahlen eingesetzt.

= Das Mikrowellen-Kombigerats ist nur fur den fachkundigen, gewerblichen Einsatz vorgesehen.

Verwendungseinschrankung

Einige Materialien dirfen nicht im Mikrowellen-Kombigeréat erhitzt werden:

= Kein trockenes Pulver oder Granulat

= Keine schnell entziindbaren Gegenstande mit einem Flammpunkt unter 270°C / 518°F, wie hoch
entziindbare Ole, Fette oder Textilien (Kiichentextilien)

» Keine Lebensmittel in verschlossenen Dosen

Anforderungen an das Personal

= Das Mikrowellen-Kombigerét darf nur von Personal betrieben und installiert werden, das spezifischen
Anforderungen gentigt. Anforderungen an die Ausbildung und Qualifikation siehe 'Anforderungen an
das Personal, Arbeitsplatze' auf Seite 35.

= Das Personal muss die Risiken und Verhaltensregeln im Umgang mit schweren Lasten kennen.

Anforderungen bezilglich der Betriebsbedingungen des Mikrowellen-Kombigerats

= Das Mikrowellen-Kombigerat nicht betreiben, wenn es nicht angemessen transportiert, eingestellt,
installiert und wie in diesem Handbuch beschrieben in Betrieb genommen wurde und die Person, die
fur die Inbetriebnahme verantwortlich ist, dies bestétigt hat.

= Das Mikrowellen-Kombigerat darf nur betrieben werden, wenn alle Schutzvorrichtungen und
-ausristungen befestigt, einsatzbereit und an richtiger Stelle angebracht sind.

= Die Herstellervorschriften fir den Betrieb und die Wartung des Mikrowellen-Kombigerats miissen
eingehalten werden.

Anforderungen bezilglich der Betriebsumgebung des Mikrowellen-Kombigeréats

Spezifische Betriebsumgebung fir das Mikrowellen-Kombigerét:

= Die Raumtemperatur liegt zwischen +4°C / 40°F und +35°C / 95°F
= Keine giftige oder explosionsfahige Atmosphare

= Trockener Kiichenboden zur Reduzierung des Unfallrisikos

Vorgeschriebene Beschaffenheit des Aufstellorts:

= Kein Brandmelder, keine Sprinkleranlage direkt Giber dem Geréat

= Keine entziindbaren Materialien, Gase oder Flissigkeiten Uber, auf, unter oder nahe dem Gerat.

= Es muss die Moglichkeit bestehen, das Mikrowellen-Kombigerat am Aufstellort so aufzustellen, dass
es nicht umkippen oder verrutschen kann. Die Standflache muss diese Anforderungen erfiillen.

Einzuhaltende Einsatzbeschrankungen:
= Das Gerét darf nicht im Freien betrieben und im Betrieb versetzt oder bewegt werden.

Bedingungen bei der Reinigung

= Nur chemische Reinigungsmittel benutzen, die vom Hersteller zugelassen wurden.

= Zur Reinigung darf kein Hochdruckreiniger oder Wasserstrahl verwendet werden.

» Das Geréat darf nicht mit alkalischen oder sauren Losungen behandelt oder sauren Dampfen aus-
gesetzt werden.
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A 3.3 Warnhinweise auf Inrem Mikrowellen-Kombigeréat

Warnhinweise

W
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Zwingend erforderliche Warnhinweise

Folgende Warnhinweise mussen am Mikrowellen-Kombigerat und am optionalen Zubehor auf den
genannten Flachen angebracht werden, wo sie stets gut sichtbar sind.

Bereich Warnhinweis

Beschreibung

1

Warnung vor Mikrowellenenergie

Es besteht die Gefahr externer und interner Verbrennungen an Korperteilen,
nachdem Sie der Mikrowellenenergie ausgesetzt wurden.

Warnung vor Stromschlag
Es besteht die Gefahr eines Stromschlags, wenn das Gerat gewartet wird,
ohne vorher die Stromversorgung zu trennen.

Warnung vor Feuer und Stromschlag

Es besteht die Gefahr von Feuer und Stromschlag, wenn das Gerét betrieben
wird, ohne die Mindestabstande einzuhalten.

Warnung - Heil3e Oberflache

Es besteht Verbrennungsgefahr aufgrund heier Temperaturen im Garraum
und an der Innenseite der Geréatetdr.

Warnung vor Stromschlag
Es besteht die Gefahr eines Stromschlags, wenn der elektrische Anschluss
nicht korrekt an einem Ausgang geerdet wird.

Warnhinweise

Folgende Warnhinweise miussen am Mikrowellen-Kombigerat auf den genannten Flachen angebracht
werden, wo sie stets gut sichtbar sind.

Bereich Warnhinweis Beschreibung
6 Schutzleiter (Erde)
7 Potenzialausgleich

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE 21



3 Zu lhrer Sicherheit

A 3.4 Gefahren im Uberblick

Generelle Regeln fur den Umgang mit Gefahren und SicherheitsmaBnahmen

Das Mikrowellen-Kombigerat ist so konstruiert, dass der Benutzer vor allen konstruktiv sinnvoll ver-
meidbaren Gefahren geschitzt ist.

Bedingt durch den Zweck des Mikrowellen-Kombigerats bestehen jedoch Restgefahren, zu deren
Vermeidung Sie VorsichtsmalRnahmen ergreifen mussen. Vor einigen dieser Gefahren kann Sie bis zu
einem gewissen Grad eine Sicherheitsvorrichtung schiitzen, Sie missen allerdings darauf achten, dass
diese Sicherheitsvorrichtungen an lhrem Platz sind und funktionieren.

Im Folgenden erfahren Sie, welcher Art diese Restgefahren sind und welche Wirkung sie haben.

Gefahrenstellen

Die folgende Abbildung zeigt ein Merrychef e2s Mikrowellen-Kombigerat:

Abstrahlende Mikrowellenenergie

Das Mikrowellen-Kombigerat erzeugt Mikrowellenenergie. Beim Betrieb mit offener oder beschéadigter
Geratetur oder beschadigtem Garraum kann dies zu externen und internen Verbrennungen an Kor-
perteilen fihren, nachdem Sie der Mikrowellenenergie ausgesetzt wurden.

Hitzeentwicklung (1)

Das Mikrowellen-Kombigerat wird im Garraum und an der Innenseite der Geratetir hei3. Dies verur-
sacht Verbrennungsgefahr an heil3en Oberflachen innen im Mikrowellen-Kombigerat und zusatzlich an
heilRen Gerateteilen, Garguttrdgern und weiterem zum Garen verwendeten Zubehor.

HeiRer Dampf/Wrasen (2)

Das Gerat erzeugt beim Garen heiRen Dampf bzw. Wrasen, der beim Offnen der Gerétetiir entweicht
und bei geschlossener Geratetir durch die Luftaustrittséffnungen an der Gerateriickseite abgefuhrt
wird. Dies verursacht Verbrithungsgefahr durch heiRen Dampf beim Offnen der Gerétetiir. Besondere
Achtsamkeit beim Offnen der Geratetiir ist geboten, wenn sich die obere Tirrkante unterhalb des
Gesichtsfeldes befindet.
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HeilRe FlUssigkeiten

Im Gerat werden Lebensmittel gegart. Diese Lebensmittel kbnnen auch fliissig sein oder sich wahrend
des Garens verflissigen. Dies verursacht Verbriihungsgefahr durch heifl3e Flissigkeiten, die bei un-
sachgemafRer Handhabung verschiittet werden kénnen.

Stromfuhrende Teile (3)

Das Gerat enthalt stromfiihrende Teile. Das bedeutet Gefahr durch stromfiihrende Teile, wenn sich die
Abdeckung nicht an ihrem Platz befindet.

Kontakt mit chemischen Reinigungsmitteln

Das Mikrowellen-Kombigerat muss mit speziellen Reinigungsmitteln gereinigt werden. Dies verursacht
Gefahr durch chemische Reinigungsmittel mit teilweise atzender Wirkung.

Gegeneinander bewegliche Teile (4)

Bei verschiedenen Tatigkeiten, wie SchlieRen/Offnen der Geréatetir oder Reinigen der Gerétetiir,
besteht die Gefahr, dass Sie sich die Hand quetschen und scheren.

Nicht durcherhitzte Lebensmittel

Stellen Sie sicher, dass alle Speisen vor dem Servieren heil3 sind, um Ihre Gaste vor mikrobiologischer
Kontamination von Lebensmitteln zu schitzen.
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A 3.5 Gefahren und Sicherheitsmaflinahmen bei Transport

Gefahrenquelle Bewegen schwerer Gewichte

Gefahr

Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Verletzungsgefahr durch
Uberlastung des Kérpers

Beim Be- und Entladen des Transport-
mittels

= Stapler bzw. Hubwagen verwenden
= Grenzwerte fir Heben und Tragen
beachten

= Persoénliche Schutzausriistung tragen

Gefahrenquelle Mechanik des Geréats

Gefahr

Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Quetschgefahr ganzer
Kdrperteile durch Herab-
fallen des Gerats

Beim Bewegen des Gerats

= Geeignetes Transportmittel verwenden

= Das Gerat langsam und vorsichtig
transportieren und gegen Abkippen
sichern

= Auf Schwerpunkt achten

= StoRe vermeiden

Quetschgefahr ganzer
Kdrperteile durch Umkip-
pen oder Herabfallen des
Gerats

Beim Abstellen des Geréats auf dem
Untergrund

Anforderungen an den Untergrund zu
jedem Zeitpunkt beim Aufstellen beach-
ten, siehe 'Anforderungen an den Auf-
stellort' auf Seite 43
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A 3.6 Gefahren und Sicherheitsmaflinahmen bei Aufstellung

Gefahrenquelle Bewegen schwerer Gewichte

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Verletzungsgefahr durch ~ Beim Bewegen des Gerats
Uberlastung des Kérpers

Stapler bzw. Hubwagen verwenden,
um das Gerat am Aufstellort zu plat-
zieren bzw. die Platzierung zu veran-
dern

Nur mit geeigneter Anzahl an Personen
Platzierung korrigieren, dabei Grenz-
werte fir Heben und Tragen beachten
Am Aufstellort giiltige Vorschriften zum
Arbeitsschutz beachten

Persénliche Schutzausriistung tragen

Gefahrenquelle Mechanik des Geréats

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Quetschgefahr ganzer Beim Anheben des Gerats
Kdrperteile durch Herab-
fallen des Gerats

Auf Schwerpunkt achten
StoRe vermeiden

Gefahr einer Schnittver- Beim Hantieren mit Blechteilen
letzung durch scharfe
Kanten

Bei diesen Tatigkeiten Vorsicht walten
lassen

Personliche Schutzausriistung tragen
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A 3.7 Gefahren und SicherheitsmalRnahmen bei Installation

Gefahrenquelle elektrischer Strom

Gefahr

Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Gefahr von Stromschlag
durch stromfiihrende Teile

= Unter Abdeckungen
= Unter der Bedienblende
= An der Netzanschlussleitung

= Arbeiten an der Elektrik nur durch
Elektrofachkréfte eines autorisierten
Servicebetriebs durchfiihren lassen
= Fachmannisch vorgehen

Vor Inbetriebnahme sicherstellen, dass
alle elektrischen Verbindungen unbe-
schéadigt sind und fest sitzen

Am Gerat und an benachbarten Metall-
teilen

Bevor das Gerat zum Einsatz prapariert
wird, sicherstellen, dass es an ein
System mit Potenzialausgleich (EU)
angeschlossen wird.

Gefahrenquelle Mechanik des Gerats

Gefahr

Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Finger oder den Korper
einklemmen

Beim Offnen oder SchlieRen der Gera-
tetar

Den Griff benutzen und die Tirscharniere
meiden
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A 3.8 Gefahren und Sicherheitsmafllnahmen bei Inbetriebnahme

Gefahrenquelle elektrischer Strom

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt Gegenmallnahme
die Gefahr auf?
Gefahr von Stromschlag = Unter Abdeckungen = Arbeiten an der Elektrik nur durch
durch stromfiihrende Teile = Unter der Bedienblende Elektrofachkréfte eines autorisierten
= An der Netzanschlussleitung Servicebetriebs durchfiihren lassen

= Fachmannisch vorgehen

Vor Inbetriebnahme sicherstellen, dass
alle elektrischen Verbindungen unbe-
schéadigt sind und fest sitzen

Am Gerat und an benachbarten Metall-  Bevor das Gerat zum Einsatz prapariert

teilen wird, sicherstellen, dass es an ein
System mit Potenzialausgleich (EU)
angeschlossen wird.

Weitere Gefahrenquellen bei Inbetriebnahme

Beachten Sie bei der Inbetriebnahme zusétzlich zu den Sicherheitsinformationen in diesem Kapitel die
folgenden Abschnitte im Kapitel 'Zu lhrer Sicherheit' auf Seite 14:

= 'Gefahren und Sicherheitsmafinahmen bei Betrieb'
= 'Gefahren und Sicherheitsmafinahmen bei Reinigung’
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A 3.9 Gefahren und Sicherheitsmallnahmen bei Betrieb

Gefahrenquelle: Mikrowellenenergie

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Verbrennungsgefahr durch Wenn die Geréatetr, die Turdichtung oder

abstrahlende Mikrowel- der Garraum des Gerats beschadigt ist,

lenenergie kénnen Personen, die vor dem Geréat
stehen, durch austretende Mikrowellen-
energie verletzt werden.

= Versuchen Sie nicht, dieses Gerat mit
gedffneter Geratetlr zu betreiben, da
ein Betrieb mit offener Tir eine schad-
liche Belastung durch Mikrowel-
len-Energie zur Folge haben kann. Es
ist wichtig, die Sicherheitsverriegelun-
gen nicht zu beschéadigen oder zu
manipulieren.

= Stellen Sie keine Gegenstande zwi-
schen die Vorderseite des Geréates und
der Geratetir und vermeiden Sie die
Ablagerung von Schmutz oder Reini-
gungsmittelresten auf den Oberflachen
der Dichtungen.

= Nehmen Sie das Gerét nicht in Betrieb,
wenn es beschadigt ist. Es ist beson-
ders wichtig, dass die Geréatetir richtig
schliet und keine Schaden an der (1)
Tur (verbogen), den (2) Scharnieren
und den (3) Turdichtungen und Dich-
tungsoberflachen vorliegen.

= Das Gerat darf nur von ordnungsge-
maf qualifiziertem Servicepersonal
eingestellt oder repariert werden.

Gefahrenquelle Hitze - heif3e Oberflachen

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Verbrennungsgefahr an Im gesamten Garraum, inkl. aller Teile,
heiRen Oberflachen die sich wahrend des Garbetriebs innen
befinden oder befunden haben, wie
= Gestelle

= Behaélter, Bleche, Roste etc.
An der Geratetiir innen

Vorgeschriebene Schutzkleidung,
insbesondere Schutzhandschuhe tragen

Gefahrenquelle Hitze - heil3e Flissigkeit

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Verbrihungsgefahr durch = Im Garraum
heiRe Flissigkeit = AuRerhalb des Gerats

= Behélter mit flissigem oder sich
verfliissigendem Gargut nur in den
Garraum einbringen, wenn der Behal-
ter dort gut einsehbar ist, und nur
waagrecht enthnehmen

= Vorgeschriebene Schutzkleidung,
insbesondere Schutzhandschuhe
tragen
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Gefahrenquelle Kontamination von Lebensmitteln

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Gefahr durch mikrobiolo-  Bei manueller Unterbrechung des
gische Kontamination von Garens

Lebensmitteln

= Garen niemals absichtlich unterbre-
chen

= Gargut im Gerat nicht zwischenlagern

Bei Unterbrechung des Garens durch
Stromausfall

Nach Wiederanlaufen des Geréts Lénge
der Wiederanlaufzeit im Hinblick auf den
Zustand des Garguts bedenken

Gefahrenquelle Bewegen von Geraten auf Unterbau mit Rollen

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Gefahr von Quetschungen Wahrend Geréate auf Unterbau mit Rollen
mehrerer Korperteile bewegt werden

Gefahr von Quetschungen
der Hande und FuRe

Verbriihungsgefahr durch
heil3es, flussiges Gargut

= Geréate ausschlief3lich zur Reinigung
des Gehauses oder zur Reinigung des
Bodens unter den Geréaten vorziehen.

= Vor dem Bewegen das Gerat span-
nungsfrei schalten

= Bei Betrieb der Gerate immer die
Feststellboremse der Rollen arretieren

= Arretierung der Rollen taglich vor
Betrieb kontrollieren

Gefahrenquelle elektrischer Strom

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Gefahr von Stromschlag Wenn Geréate auf Unterbau mit Rollen
durch stromfuihrende Teile ungewollt in Bewegung geraten und die
Stromversorgung abgerissen wird

= Bei Betrieb der Gerate immer die
Feststellboremse der Rollen arretieren

= Arretierung der Rollen taglich vor
Betrieb kontrollieren

Gefahrenquelle Mechanik des Geréats

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Rutschgefahr durch Vor dem Gerat

ablaufendes Kondensat

Boden um das Gerat herum stets trocken
halten
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A 3.10 Gefahren und Sicherheitsmalinahmen bei Reinigung

Gefahrenquelle chemische Reinigungsmittel

Gefahr

Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Gefahr von Veratzungen
und Reizungen an Haut,
Augen und Atmungsorga-
nen durch Kontakt mit
chemischen Reinigungs-
mitteln und ihren Dampfen

Bei allen Reinigungstatigkeiten

= Chemische Reinigungsmittel nicht in
Berlihrung mit Augen und Haut bringen

= Gerat nicht mit eingebrachten chemi-
schen Reinigungsmitteln aufheizen

= Niemals chemische Reinigungsmittel in
den Garraum sprithen

= Spriihnebel nicht einatmen

= Persoénliche Schutzausriistung tragen

Wenn aggressive chemische Reini-
gungsmittel verwendet werden

Nur unter 'Chemische Reinigungsmittel’
auf Seite 93 spezifizierte Reinigungsmit-
tel verwenden.

Gefahrenquelle Kontamination von Lebensmitteln

Gefahr

Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Gefahr von Kontamination
von Lebensmitteln durch
chemische Reinigungs-
mittel

Der Garraum wurde nach der Reinigung
nicht ausreichend ausgespiilt.

Waschen Sie den Garraum mit einem
sauberen Tuch und viel sauberem,
warmem Wasser aus und wischen dann
mit einem weichen Tuch oder einem
Kiichentuch nach.

Gefahrenquelle Hitze

Gefahr

Wo bzw. in welchen Situationen tritt
die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Verbrennungsgefahr an
heiRen Oberflachen

Im gesamten Garraum, inkl. aller Teile,
die sich wahrend des Garbetriebs innen
befinden oder befunden haben, wie

= Gestelle

= Behaélter, Bleche, Roste etc.

An der Geréatetiir innen

= Vor Beginn der Reinigungsarbeiten
warten, bis der Garraum unter 50°C /
122°F abgekunhlt ist oder den Garraum
mit '‘Cool-Down' abkuhlen

= Vorgeschriebene Schutzkleidung,
insbesondere Schutzhandschuhe
tragen

Verbriihungsgefahr durch
hei3en Dampf, wenn
Wasser in den hei8en
Garraum gespritzt wird

Im gesamten Garraum

= Vor Beginn der Reinigungsarbeiten
warten, bis der Garraum unter 50°C /
122°F abgekunhlt ist oder den Garraum
mit '‘Cool-Down' abkihlen

= Vorgeschriebene Schutzkleidung,
insbesondere Schutzhandschuhe
tragen

Verbriihungsgefahr durch
heien Dampf

Vor dem Gerét, wenn der Garraum mit
'Cool-Down' abgekihlt wird

= Vom Geraét zurlcktreten, da heil3er
Dampf und Wrasen aus der offenen
Geréatetlr austreten werden

= Kopf nicht in Garraum stecken
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Gefahrenquelle Bewegen von Geréten auf Unterbau mit Rollen

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt

die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Wahrend Gerate auf Unterbau mit Rollen
bewegt werden

Alle genannten Gefahren

Beim Bewegen darauf achten, dass
elektrische Anschlussleitungen nicht
Uberrollt werden

Wahrend Gerate auf Unterbau mit Rollen
bewegt werden

Gefahr von Quetschungen
mehrerer Kérperteile

Auf die Anschlussleitungen achten

Wahrend Gerate auf Unterbau mit Rollen
bewegt werden

Verbriihungsgefahr durch
heil3es, flissiges Gargut

Das Gerat nur bewegen, wenn sich kein
Gargut mehr darin befindet

Wahrend Gerate auf Unterbau mit Rollen
bewegt werden

Gefahr von Stromschlag
durch stromfiihrende Teile

Auf die elektrischen Anschlussleitungen
achten

Stolpergefahr durch offen
verlegte Anschliisse

Beim Reinigen hinter vorgezogenen
Geraten

Bei dieser Tatigkeit Vorsicht walten
lassen

Gefahrenquelle elektrischer Strom

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt

die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Gefahr von Stromschlag Bei Kontakt des Gerats mit Wasser

durch Kurzschluss

= Aulengehause nicht mit Wasser
abspritzen

= USB-Klappe bei der Reinigung immer
geschlossen halten

Gefahr von Stromschlag Wenn Geréate auf Unterbau mit Rollen
durch stromfiihrende Teile ungewollt in Bewegung geraten und die
Stromversorgung abgerissen wird

= Bei Betrieb der Gerate immer die
Feststellboremse der Rollen arretieren

= Arretierung der Rollen taglich vor
Betrieb kontrollieren

Gefahrenquelle Mechanik des Geréats

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt

die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Gefahr von Quetschungen Wenn die Gerate gedffnet und ge-
der Hande und Scheren schlossen wird
der Finger

Bei dieser Tatigkeit Vorsicht walten
lassen
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A 3.11 Gefahren und Sicherheitsmallnahmen bei Aul3erbetriebnahme

Gefahrenquelle elektrischer Strom

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt

die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Gefahr von Stromschlag
durch stromfiihrende Teile

= Unter Abdeckungen
= Unter der Bedienblende

= Arbeiten an der Elektrik nur durch
Elektrofachkréfte eines autorisierten
Kundendiensts durchfiihren lassen
= Fachmannisch vorgehen

Gefahrenquelle Bewegen schwerer Gewichte

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt

die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Verletzungsgefahr durch
Uberlastung des Korpers

Beim Be- und Entladen des Transport-
mittels

= Stapler bzw. Hubwagen verwenden
= Grenzwerte fir Heben und Tragen
beachten

= Personliche Schutzausristung tragen

Gefahrenquelle Mechanik des Gerats

Gefahr Wo bzw. in welchen Situationen tritt

die Gefahr auf?

Gegenmallnahme

Quetschgefahr ganzer
Kdrperteile durch Umkip-
pen oder Herabfallen des
Gerats

Wenn das Gerat verschoben wird, z. B.
um besseren Zugang zu den Anschlis-
sen zu schaffen

Anforderungen an den Untergrund zu
jedem Zeitpunkt der Aul3erbetriebnahme
beachten, siehe 'Anforderungen an den
Aufstellort' auf Seite 43

Rutschgefahr durch Vor dem Gerat

feuchten Kiichenboden

Boden um das Gerat herum stets trocken
halten
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A 3.12 Sicherheitseinrichtungen

Bedeutung

Das Mikrowellen-Kombigerat weist etliche Schutzvorrichtungen auf, um den Benutzer vor Gefahren zu
schutzen. Alle Sicherheitseinrichtungen mussen bei Betrieb des Geréts unbedingt vorhanden und
funktionsfahig sein.

Lage und Funktion

Pos Sicherheitseinrich- Funktion Prifung
tung

1 Abdeckungen, nur mit = Verhindert das versehentliche Prifen, ob Abdeckungen am Platz
Werkzeug abnehmbar BeriUhren stromfiihrender Teile

= Verhindert das Eingreifen in das
bewegte Lifterrad im An-
schlussraum

2 Bedienblende, nur mit ~ Verhindert das versehentliche Prifen, ob Bedienblende am Platz
Werkzeug abnehmbar  Berlihren stromfuhrender Teile

3 Tirdichtung Schuitzt den Benutzer und die Die Turdichtung regelméaRig auf
Umgebung vor aus dem Garraum  Anzeichen von Schaden tber-
austretende Mikrowellenenergie prufen und sie bei Bedarf aus-

tauschen.
4 Geratetlr Schutzt den Benutzer und die Die Turdichtung regelméafig auf
Umgebung vor heiRem Dampf und Schaden Uberpriifen und sie bei
Mikrowellenenergie Bedarf austauschen
5 Tirverriegelungen: Sicherstellen, dass das System zur Den Tirschalter Giberpriifen:
(ohne Bild) Elektrischer Tirsensor  Mikrowellenerzeugung nicht bei Vorgehen:
der Geratetur offener Tur eingeschaltet werden . Geratetiir ganz offnen
kann. = Start driicken
Resultat:
Warnmeldung bei offener Gera-
tetur
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Pos Sicherheitseinrich- Funktion Prifung
tung
6 Trenneinrichtung = Nahe dem Gerat vom Kunden Vorgehen:
(ohne Bild, installiert; gut zu sehen und = Trenneinrichtung betatigen
wird vom einfach zu erreichen, 1- und
Kunden 3-polige Schaltung, mindestens
installiert) 3 mm Kontaktabstand.
= Dient dazu, das Gerét bei
Reinigungs-, Reparatur- und
Wartungsarbeiten sowie im
Gefahrenfall spannungsfrei zu
schalten
7 Interne Sicherungen Verhindern, dass mangelhafte Sicherstellen, dass die inneren
(ohne Bild) Komponenten zu viel Strom Sicherungen korrekt bemessen
aufnehmen und eventuell einen sind

Brand verursachen.
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A 3.13 Anforderungen an das Personal, Arbeitsplatze

Anforderungen an das Betriebspersonal

Personal Qualifikation Tatigkeiten
Koch = Hat einschlagige Fachausbildung Fahrt im Wesentlichen organisatorische
= Kennt landerspezifische Lebensmittelge- ~ Tatigkeiten aus, wie z. B.:
setze und Lebensmittelverordnungen und = Garprofildaten eingeben
Hygienegesetze und Hygieneverordnun- =« Vorhandene Garprofile im Kochbuch
gen editieren
= Muss geméafld HACCP dokumentieren = Neue Garprofile entwickeln
= Istim Umgang mit dem Mikrowel- = Gerateeinstellungen vornehmen
len-Kombigerat geschult Fuhrt auBerdem gegebenenfalls alle
Bedienertatigkeiten aus.
Bediener = Ist angelernt Fuhrt die konkrete Bedienung durch, wie
= Ist im Umgang mit dem Mikrowel- z.B.
len-Kombigerat geschult = Beschicken des Mikrowel-
= Arbeitet unter Aufsicht len-Kombigerats
= Kennt die Verhaltensregeln des Umgangs * Starten eines Garprofils
mit schweren Lasten = Entnehmen des Garguts
= Reinigen des Mikrowellen-Kombigerats
= Zubehorteile am Mikrowel-
len-Kombigerat anbauen
= Kleinere Wartungsarbeiten
Transporteur = Ausgebildet fir den Transport mit dem Transport innerhalb des Betriebs

Hubwagen und Gabelstapler

Kennt die Verhaltensregeln des Umgangs
mit schweren Lasten

Servicetechniker

Ist ein autorisierter Kundendienstmitarbei-
ter

Hat einschlagige technische Ausbildung
Hat gerétespezifische Schulung

Kennt die Verhaltensregeln des Umgangs
mit schweren Lasten

= Aufstellung

= Erstinbetriebnahme und AulRerbe-
triebnahme des Geréts

= Unterweisung des Anwenders

Arbeitsplatze

= Der Arbeitsplatz fiir das Personal bei Installation und Inbetriebnahme ist der gesamte Geratebereich.

= Der Arbeitsplatz fir das Personal bei Betrieb ist vor der Geréatetur.
= Der Arbeitsplatz fur das Personal bei Reinigung und Wartung ist der gesamte Geratebereich.
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A 3.14 Personliche Schutzausristung

Transport und Aufstellung

Tatigkeit Benutztes Hilfsmittel

Persénliche Schutzausrustung

= Transport innerhalb des Betriebs

= Aufstellen des Gerats auf Arbeitstisch,
Untergestell oder im Stapelkit

= Aufstellen des Gerats am Aufstellort

= Geeignetes Hebezeug
= Stapler bzw. Hubwagen

Installation, Inbetriebnahme und AuRerbetriebnahme

Tatigkeit Benutztes Hilfsmittel

= Schutzhandschuhe

= Sicherheitsschuhe

= Schutzhelm (z.B. bei angehobenen
Lasten, Arbeiten Uber Kopf,...)

Persénliche Schutzausriistung

Installation und Trennung (aulRer Betrieb
setzen) der elektrischen Anschliisse

Werkzeug und Ausriistung
je nach Aufgabe

Arbeitskleidung und personliche
Schutzausriistung in Abhangigkeit von
der erforderlichen Tatigkeit geman
landesspezifischen Vorschriften

= |nbetriebnahme des Gerats vorbereiten
= Unterweisung des Anwenders

Werkzeug und Ausriistung
je nach Aufgabe

Arbeitskleidung gemaR landerspezifi-

schen Normen und Richtlinien fur

Arbeiten in Klichenbetrieben, insbe-

sondere:

= Schutzkleidung

= Thermoschutzhandschuhe (in der
Europaischen Union nach EN 407)

= Sicherheitsschuhe

Abbau (AuRRerbetriebnahme) des Geréts = Geeignetes Hebezeug

= Stapler bzw. Hubwagen

Betrieb

Tatigkeit Benutztes Hilfsmittel

= Schutzhandschuhe

= Sicherheitsschuhe

= Schutzhelm (z.B. bei angehobenen
Lasten, Arbeiten tUber Kopf)

Persénliche Schutzausriistung

Beschicken / Entnehmen des Garguts keiner

Arbeitskleidung gemaR landerspezifi-

schen Normen und Richtlinien fur

Arbeiten in Kiichenbetrieben, insbe-

sondere:

= Schutzkleidung

= Thermoschutzhandschuhe (in der
Europaischen Union nach EN 407)

= Sicherheitsschuhe

Teile ausbauen und einbauen Werkzeug und Ausriistung

je nach Tatigkeit

Arbeitskleidung gemaR landerspezifi-

schen Normen und Richtlinien fur

Arbeiten in Kiichenbetrieben, insbe-

sondere:

= Schutzkleidung

= Thermoschutzhandschuhe (in der
Europaischen Union nach EN 407)

= Sicherheitsschuhe
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Reinigung

Tatigkeit

Benutztes Hilfsmittel

Persénliche Schutzausriistung

= Den Garraum manuell reinigen
= Umgang mit Spriihflaschen

= Chemische Reinigungs-
mittel, die vom Hersteller
zugelassen wurden

= Chemische Pflegemittel,
die vom Hersteller zuge-
lassen wurden

Schutzausriistung, je nach eingesetz-
tem chemischen Reinigungsmittel:

= Atemschutz

= Schutzbrille

= Schutzhandschuhe

= Schutzkleidung/-schiirze

Das EU-Sicherheitsdatenblatt fur das
relevante chemische Reinigungsmittel
enthélt exaktere Spezifikationen zu
diesen Artikeln. Eine aktualisierte Kopie
kann beim Hersteller erhalten werden.
Siehe die Bezeichnung auf dem ent-
sprechenden chemischen Reinigungs-
mittel.

Reinigen von Bauteilen und Zubehor
entsprechend jeweiliger Anleitungen

Haushaltsubliches, haut-

vertragliches, alkalifreies,
pH- und geruchsneutrales
Spulmittel

Befolgen Sie die Gebrauchsanweisun-
gen des Herstellers des chemischen
Reinigungsmittels

Reinigen des Gerategehauses aulien

Normaler Haushaltsreiniger

fir Edelstahl oder harte
Oberflachen

Befolgen Sie die Gebrauchsanweisun-
gen des Herstellers des chemischen
Reinigungsmittels

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE 37



4 Transport

4  Transport

Zweck dieses Kapitels

In diesem Kapitel geben wir Thnen Informationen Gber den Transport des Geréts.

Dieses Kapitel wendet sich an den fur das Gerat verantwortlichen Mitarbeiter des Besitzers sowie an
einen qualifizierten Mitarbeiter eines autorisierten Servicebetriebs.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Seite
Sicherer Umgang mit dem Geréat 39
Transport zum Aufstellort 40
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4 Transport

A 4.1 Sicherer Umgang mit dem Gerét

Zu lhrer Sicherheit

Machen Sie sich vor Arbeitsbeginn mit den unter ‘Gefahren und SicherheitsmaRnahmen bei Transport'
auf Seite 24 genannten Gefahren vertraut.

Qualifikation des Personals fur Transport

Bendtigte Qualifikation fur den Transport:
= Nur fUr den Transport mit Hubwagen und Gabelstapler ausgebildetes Personal darf das Geréat
transportieren.

= Das Personal muss die Verhaltensregeln im Umgang mit schweren Lasten kennen.

Persdnliche Schutzausristung

Tragen Sie folgende personliche Schutzausristung, wie sie in Abschnitt 'Personliche Schutzausristung'
auf Seite 36 im Kapitel 'Zu lhrer Sicherheit' bei relevanten Aufgaben definiert wird.

Bewegen schwerer Gewichte

|AWARNUNG

Verletzungsgefahr durch falsches Heben

Beim Heben des Geréats kann es durch das Gerategewicht zu Verletzungen vor allem im Rumpfbereich

kommen.

> Benutzen Sie Stapler bzw. Hubwagen, um das Gerat zu transportieren.

> Zum Heben des Geréts fur dessen Gewicht ausreichend Personen einsetzen (die Anzahl hangt vom
Alter und Geschlecht ab). Beachten Sie die am Aufstellort giltigen Vorschriften zum Arbeitsschutz!

> Tragen Sie die personliche Schutzausristung.

Ungeeigneter Untergrund

|AWARNUNG
Quetschgefahr durch Umkippen oder Herabfallen des Gerats
Umkippen oder Herabfallen des Gerats kann zu Quetschungen von Korperteilen fuhren.
> Achten Sie darauf, dass das Gerat niemals auf ungeeignetem Untergrund abgestellt wird.
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4.2 Transport zum Aufstellort

Platzbedarf beim Transport

Stellen Sie sicher, dass entlang des gesamten Transportweges ausreichend Breite und Hohe fir die
Durchfiihrung des Transports vorhanden ist.

Die folgende Tabelle zeigt die Abmessung des Geréats mit Verpackung zur Ermittlung der benétigten
minimalen Turoffnung, damit das Gerat an seinen Aufstellort gebracht werden kann:

Minimale Tlr6ffnung

Breite [in] 21.1 [mm] 535
Hohe [in] 335 [mm] 850
Tiefe [in] 35.3 [mm] 895

Tragfahigkeit beim Transport

Stellen Sie die Transportmittel mit ausreichender Tragfahigkeit bereit.

Achten Sie auf das Gewicht der Gerate mit Verpackung zur Ermittlung der minimalen Tragfahigkeit der
Transportmittel, siehe 'Maf3e und Gewichte' auf Seite 109.

Transport zum Aufstellort

Beachten Sie Folgendes beim Transport:

= Transportieren Sie das Gerat immer auf einer Palette.

Transportieren Sie das Gerat immer aufrecht.

Transportieren Sie das Gerat langsam und vorsichtig und sichern Sie es gegen Abkippen.
Achten Sie darauf, dass Sie mit dem Gerét nicht anstof3en.

Bitte vermeiden Sie, das Gerat entlang unebener Wege oder Hange/Stufen hinauf oder herunter zu
transportieren.

= Das Geréat nicht am Griff anheben, sondern stets an den Griffhebepunkten.
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5 Aufstellung

Zweck dieses Kapitels

In diesem Kapitel geben wir Thnen Informationen tber die Aufstellung lhres Gerats.

Dieses Kapitel wendet sich an den Anwender sowie an einen qualifizierten Mitarbeiter eines autori-

sierten Servicebetriebs.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Sicheres Arbeiten bei Aufstellung
Anforderungen an den Aufstellort
Gerat auspacken

Geréat von der Palette nehmen
Gerat auf Arbeitstisch aufstellen

Seite

42
43
45
a7
47
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5 Aufstellung

A 5.1 Sicheres Arbeiten bei Aufstellung

Zu lhrer Sicherheit

Machen Sie sich vor Arbeitsbeginn mit den unter 'Gefahren und SicherheitsmalZnahmen bei Aufstellung’
auf Seite 25 genannten Gefahren vertraut.

Qualifikation des Personals fur Aufstellung

Bendotigte Qualifikation fir die Aufstellung:
= Nur qualifizierte Mitarbeiter eines autorisierten Servicebetriebs dirfen das Gerat aufstellen.

Vorschriften fir die Aufstellung

Lokale und landerspezifische Normen und Vorschriften beziiglich Arbeitsstatten in GroRkiichen miissen
eingehalten werden.

Die fur den jeweiligen Aufstellort geltenden Regeln und Vorschriften der lokalen Behérden und Ver-
sorgungsunternehmen sind einzuhalten.

Persdnliche Schutzausristung

Tragen Sie folgende persodnliche Schutzausriistung, wie sie in Abschnitt '‘Personliche Schutzausristung
auf Seite 36 im Kapitel 'Zu lhrer Sicherheit' bei relevanten Aufgaben definiert wird.

Bewegen schwerer Gewichte

|AWARNUNG

Verletzungsgefahr durch falsches Heben

Beim Heben des Geréats kann es durch das Gerategewicht zu Verletzungen vor allem im Rumpfbereich
kommen.

> Benutzen Sie Stapler bzw. Hubwagen, um das Gerat am Aufstellort zu platzieren bzw. die Platzierung
zu verandern.

> Zum Versetzen des Geréts in die richtige Stellung muissen fur das Gewicht des Geréts ausreichend
Personen eingesetzt werden (die Anzahl hangt vom Alter und Geschlecht ab). Beachten Sie die am
Aufstellort gultigen Vorschriften zum Arbeitsschutz!

> Tragen Sie die personliche Schutzausriistung.

Ungeeigneter Untergrund

|AWARNUNG
Quetschgefahr durch Umkippen oder Herabfallen des Gerats
Umkippen oder Herabfallen des Gerats kann zu Quetschungen von Koérperteilen fihren.
> Achten Sie darauf, dass das Gerat niemals auf ungeeignetem Untergrund abgestellt wird.
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5.2 Anforderungen an den Aufstellort

Bedeutung

In diesem Abschnitt finden Sie Angaben, die es Ihnen erméglichen, einen geeigneten Aufstellort fir das
Gerat auszuwahlen. Prifen Sie den vorgesehenen Aufstellort sorgfaltig auf seine Eignung, bevor Sie
das Gerat dorthin bringen und mit der Installation beginnen.

A Regeln fur das sichere Aufstellen des Geréats

Um Geféhrdungen auszuschlief3en, die sich aus Aufstellort und Umgebung der Geréte ergeben, sind

folgende Regeln zu beachten:

= Die Betriebsbedingungen missen eingehalten werden kdnnen. Fir die Betriebsbedingungen siehe
'‘Anforderungen bezuglich der Betriebsumgebung des Mikrowellen-Kombigerats' auf Seite 19.

= Es besteht Brandgefahr durch Warmeabgabe an heil3en Oberflachen. Es dirfen sich daher keine
brennbaren Materialien, Gase oder Flissigkeiten neben, auf oder unter dem Gerat befinden. Bei der
Wahl des Aufstellortes ist diese Vorschrift im Zusammenhang mit dem minimalen Platzbedarf des
Gerats unbedingt zu beachten.

= Der Mindestabstand zu Warmequellen in der Umgebung der Geréate betragt 500 mm / 20 in.

= Das Geréat muss so aufgestellt werden, dass Fritteusen und Fettbackgeréte in keinem Fall von
Flussigkeit aus dem Gerét oder von Flussigkeit durch Garprozesse erreicht werden kénnen. Der
Mindestabstand zu Fritteusen oder Fettbackgeraten in der Umgebung betragt 500 mm / 20 in.

= Das Gerat darf nicht direkt unter einem Brandmelder oder einer Sprinkleranlage aufgestellt werden.
Feueralarm- und Sprinkleranlagen missen eingerichtet werden, um die vom Gerat erwartungsgeman
abgegebenen Dampf- und Dunstmengen zu bewaltigen, wenn die Geréatetr offen ist.

= Der Unterbau des Gerates (Arbeitstisch, Untergestell oder Stapelkit) muss am Aufstellungsort kipp-
und rutschsicher aufgestellt werden kdnnen. Die unten aufgefihrten Anforderungen an den Unter-
grund mussen erflllt sein.

= Beim Einsatz von Untergestellen und Stapelkits auf Rollen miissen Vibrationen generell vermieden
werden.

Anforderungen an den Untergrund

Der Untergrund muss folgende Eigenschaften aufweisen:

= Die Standflache muss glatt und eben sein.

= Die Standflache muss das Betriebsgewicht des Gerats zuziglich des Gewichts der Tragkonstruktion
des Gerats tragen kénnen.

= Die Tragkonstruktion des Geréats (Arbeitsflache oder Untergestell) muss das Betriebsgewicht des
Gerdats tragen kénnen.

Leergewicht Gerat

e2s High-Power-Ausfihrung [lbs] 134 [kg] 61.0
e2s Standard-Power-Ausfiihrung [lbs] 114 [kg] 51.7

Prinzipieller Platzbedarf

Fur die sichere Bedienung der Gerate, insbesondere fur die sichere Handhabung des heiRen Garguts,
ist vor den Geréten erheblich mehr Platz notwendig als der angegebene Platzbedarf.

Fur die Zuganglichkeit durch den Service werden generell grof3ere Wandabstédnde empfohlen.

Am Aufstellort diirfen folgende Teile weder abgedeckt, noch angepasst oder blockiert werden (siehe
auch 'Aufbau und Funktion des Mikrowellen-Kombigeréts' auf Seite 12):

= Luftaustrittséffnungen an der Gerétertickseite
= Luftfilter an der Geratevorderseite
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Minimaler Platzbedarf

Die folgende Grafik und die Tabelle zeigen den Platzbedarf des Gerats fir verschiedene Einbau- und
Betriebssituationen und die horizontalen Mindestabstdnde zu benachbarten Wéanden und Flachen. Der
obige Sicherheitsabstand muss stets eingehalten werden.

Bedeutung Platzbedarf
A Sicherheitsabstand oben [in] 2 [mm] 50
B  Geforderte Tiefe, Geratetir mit 90° gedtffnet [in] 12.2 [mm] 310
Sicherheitsabstand links/rechts / hinten [in] 0 [mm] 0
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5.3 Gerat auspacken

Die Kistenumreifungsbéander durchschneiden. Den Deckel ab-
nehmen.

Die Kundendokumentation und jegliches Produktzubehdr her-
ausnehmen.
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3. ’ Die Verpackung entfernen.

Prufen Sie das Gerat auf Schaden vor Abzeichnung des Liefer-
scheins. Dokumentieren Sie Schaden auf dem Lieferschein und
informieren Sie den Spediteur und Hersteller.

WARNUNG!

Beschadigte Gerate dirfen keinesfalls installiert und in Betrieb
genommen werden.

Inhalt

Der Lieferumfang besteht aus folgenden Teilen:
= 1x Mikrowellen-Kombigeréat

1x Luftfilter

1x feste Garplatte / Einhangegestell

1x Schaufel

1x Abkihlschale

1x Installations- und Betriebsanleitung
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5.4 Gerat von der Palette nehmen

Das Gewicht Ihres Gerats finden Sie in den 'Technischen Daten' auf Seite 108.

1. Die angemessenen Hebepunkte identifizieren.
| I
- =
2. Das Gerat aus der Verpackung heben.
Angemessene personliche Schutzausriistung tragen.
3.

WARNUNG!
= Das Gerat nicht am Griff anheben.
= Quetschgefahr durch Umkippen des Geréts.

5.5 Gerat auf Arbeitstisch aufstellen

A Regeln fir das sichere Aufstellen des Gerats

Um die Standfestigkeit des Gerats zu gewabhrleisten, sind folgende Regeln zu beachten:

= Der Arbeitstisch muss am Aufstellungsort kipp- und rutschsicher aufgestellt werden kénnen. Die
Anforderungen an den Untergrund mussen erfillt sein.

= Die Oberflache des Arbeitstisches muss rutschsicher sein.
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6 Installation

Zweck dieses Kapitels

Dieses Kapitel erlautert, wie Ihr Mikrowellen-Kombigerat an die Stromversorgung angeschlossen wird.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Seite
Sicheres Arbeiten bei der Elektroinstallation 49
Elektroinstallation planen 50
Anforderungen an die Elektroinstallation 52

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE 48



6 Installation

6.1 Sicheres Arbeiten bei der Elektroinstallation

Zu lhrer Sicherheit

Machen Sie sich vor Arbeitsbeginn mit den unter 'Gefahren und Sicherheitsmal3nahmen bei Installation’
auf Seite 26 genannten Gefahren vertraut.

Qualifikation des Personals fir die Elektroinstallation

Nur Elektrofachkrafte eines autorisierten Servicebetriebs im Sinne von EN 50110-1 dirfen Arbeiten an
elektrischen Einrichtungen vornehmen.

Vorschriften fur die Elektroinstallation

Folgende Anforderung beachten, um Gefahren vorzubeugen, die durch fehlerhafte elektrische An-

schlusse verursacht werden:

= Die Stromversorgung muss gemafR den lokalen und nationalen Normen und Vorschriften der Be-
rufsverbénde und des relevanten Versorgungsunternehmens angeschlossen werden.

Persdnliche Schutzausristung

Tragen Sie die personliche Schutzausristung, die im Kapitel 'Zu lhrer Sicherheit' auf Seite 36, Abschnitt
'Personliche Schutzausriistung' fiir die entsprechenden Arbeiten genannt ist.

Stromfuhrende Teile

|AGEFAHR

Gefahr von Stromschlag durch stromfihrende Teile

Wenn das Gerat nicht an ein Potenzialausgleichssystem angeschlossen ist, besteht die Gefahr eines
Stromschlags, wenn stromfiihrende Teile berthrt werden.

> Stellen Sie sicher, dass Arbeiten an der Elektrik nur durch eine Elektrofachkraft eines autorisierten
Servicebetriebs durchgefiihrt werden.

> Stellen Sie vor Inbetriebnahme sicher, dass die elektrischen Verbindungen unbeschadigt und fest
angeschlossen sind.

> Stellen Sie vor Inbetriebnahme sicher, dass das Gerat samt metallenen Zubehdrteilen an ein System
fur den Potenzialausgleich angeschlossen ist.
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6.2 Elektroinstallation planen

Bedeutung

Die sorgfaltige und korrekte Ausfiihrung der Elektroinstallation ist von entscheidender Bedeutung fir
einen sicheren und stérungsfreien Betrieb des Geréts. Alle hier genannten Vorschriften und Regeln
sowie die beschriebene Vorgehensweise sind genauestens einzuhalten.

A Regeln fur die sichere Elektroinstallation der Geréate

Um Gefahrdungen aufgrund fehlerhafter elektrischer Anschliisse auszuschlieRen, sind folgende Regeln
zu beachten:

Die Stromversorgung muss gemaR den anwendbaren, lokalen Vorschriften der Berufsverbande und
des relevanten Versorgungsunternehmens angeschlossen werden.

Das Gehause des Geriéts ist in geeigneter Weise zu erden und an ein System fiir den Potenzial-
ausgleich anzuschlieRen.

Wenn zwei Mikrowellen-Kombigerate auf einem Stapelkit installiert sind, missen beide Geratege-
hause und der Stapelkit selbst angemessen geerdet und an einen Potenzialausgleich angeschlossen
werden.

Die Lange der Netzanschlussleitung muss sich nach dem Bewegungsspielraum richten, den die
Haltevorrichtung des Unterbaus auf Rollen fir das Geréat zulasst. Beim Bewegen des Aufbaus (Un-
terbau einschliel3lich Geréat) darf die Netzanschlussleitung zu keiner Zeit mit Zugkraften belastet
werden.

Alle elektrischen Anschliisse sind im Zuge der Inbetriebnahme auf korrekte Verlegung und ein-
wandfreie Ausflhrung zu prifen.

Bauseitige Einrichtungen und Regeln zur Elektroinstallation

Die folgende Tabelle zeigt, welche Einrichtungen bauseitig vorhanden sein miissen und welche Regeln
beim Anschluss zu beachten sind:

Einrichtung Regeln

Sicherung Das Gerat ist gemaR den geltenden lokalen Vorschriften und landerspezifischen

Installationsvorschriften abzusichern und anzuschlieBen.

Potenzialausgleich Das Gerat ist in ein Potenzialausgleichssystem einzubeziehen.

Potenzialausgleich: Ein elektrischer Anschluss, der sicherstellt, dass die Rahmen
der elektrischen Anlage sowie alle externen, leitenden Komponenten ein gleiches
(oder fast gleiches) Potenzial aufweisen.

FI-Schutzschalter Die Installationsvorschriften fordern einen Schutz mittels eines Fehlerstrom-
(F1) schutzschalters (FI). Es miissen geeignete Fehlerstromschutzschalter, die den

relevanten, nationalen Vorschriften geniigen, eingesetzt werden.
Wenn die Installation mehrere Gerate umfasst, ist ein FI-Schutzschalter je Geréat
vorzusehen.

Trenneinrichtung In Geratenahe muss eine gut zugangliche allpolige Trenneinrichtung mit mindestens

3 mm Kontaktabstand installiert sein. Das Gerét ist Uber diese Trenneinrichtung
anzuschlieRen.

Mit der Trenneinrichtung wird das Geréat bei Reinigungs-, Reparatur- und Installa-
tionsarbeiten spannungsfrei geschaltet.

Angebauter Frequenzumrichter

Das Gerét ist mit einem Frequenzumrichter (FC) und einem EMV-NetZfilter ausgertistet.
Diese Ausstattung kann zu einem Ableitstrom von Uber 3.5 mA je FU fihren.
Setzen Sie in Abhangigkeit der Bemessungsspannung einen geeigneten Fl-Schutzschalter ein.
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Eigenschaften des Fehlerstrom-Schutzschalters

Der Fehlerstrom-Schutzschalter (FI) muss folgende Eigenschaften aufweisen:

= Filterung hochfrequenter Stréme

= Auslésecharakteristik "Verzégerte Auslésung” bei FI-Schutzschalter mit Ausléseschwelle
>30mA:verhindert Auslésung beim Einschalten aufgrund der Ladung von Kapazitaten und Sto-
rungskapazitaten.

= Auslésecharakteristik "Ableitstromschutz Typ SI" bei FI-Schutzschalter mit Ausléseschwelle
>30mA:unempfindlich gegeniber unbeabsichtigtem Auslésen.
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6.3 Anforderungen an die Elektroinstallation

Leistungsschalter

Gerateaufbauten mit Standard-(Typ 'B')-Leistungsschaltern reagieren empfindlich auf 'Uberspan-
nungen', die beim Einschalten von Kiihl- und Gefrierschranken und sonstigen Kiichengeraten, ein-
schlieRlich Mikrowellen-Kombigeréten, auftreten kdnnen. Aus diesem Grund sollte ein separater Typ
'D'-Leistungsschalter (speziell fir diese Art von Geraten entwickelt) eingebaut sein. Fir jedes installierte
Gerét sollte jeweils ein Leistungsschalter der entsprechenden Einstufung eingebaut werden.

Niederohmige Stromversorgung

Das Mikrowellen-Kombigerat fir die gewerbliche Nutzung erfillt EN 61000-3-11. Wenn jedoch emp-
findliche Gerate an die gleiche Stromversorgung wie das Gerat angeschlossen werden, muss der
Benutzer in Abstimmung mit dem Stromversorger gegebenenfalls ermitteln, ob alternativ eine nieder-

ohmige Stromversorgung verwendet werden sollte.

Elektrischer Anschluss

Abbildung Bedeutung
EINPHASIGER GB-Modelle sind mit einem blauen 32A-Stecker
ANSCHLUSS . gemaf IEC 60309 (EN 60309) ausgestattet.
GRUN /GELB - . . )
(ERDUNG) Dlg Lelstungsschal_t_er sollten mit Stegkerkonflgu-
rationen von 32 Afiir 32 Aund 16 Afir 16 A
eingestuft sein und eine Zeitverzégerung des Typs
L Motoranlauf (européischer Typ D) aufweisen.
GB-Modelle mit 13 A sind mit einem Spritzguss-
BLAU (NEUTRAL) stecker an BS1363 angeschlossen und mit 13 A
BRAUN - gesichert.
(SPANNUNGSFUHREND] . . L .
EU-Modelle mit 16 A sind mit einem Spritzguss-
stecker an CEE 7/7 (Schuko-Stecker F) ange-
schlossen und mit 16 A eingestuft.
ZWEIPHASIGER Zweiphasige Modelle mussen wie dargestellt
ANSCHLUSS angeschlossen werden.

; BRAUN AN SPANNUNGS- Die Leistungsschalter sollten mit 20 A oder mehr
GRUN/GELB = /" FOHRENDES KABEL NR 1 pro Phase eingestuft sein und eine Zeitverzége-
(ERDUNG) ' rung des Typs Motoranlauf (europaischer Typ D)

N L aufweisen.
BLAU (NEUTRAL) L2
SCHWARZ AN
SPANNUNGSFUHRENDES
KABEL NR. 2

Potenzialausgleich

v

Ein Potenzialausgleichspunkt zum Potenzialausgleich befindet sich auf der Riickseite des Gerats, fur
einen unabhangigen Erdungsanschluss (Masse).
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Phasenlast-Diagramm

SONSTIGE
GERATE

STROM-
VERSORGUNG

ZWEIPHASIGE
LAST

EINPHASIGE
LAST

Erde |

g -
i
;
i

+
—

Erdungskabel unbedingt erforderlich.

N L1
@ L3 L2
Schutzleiter (Erde)

ROT

Riickansicht des Steckers
Potenzialausgleich Steckertyp:

Dreiphasig

X 32A

Leistungsschalter IEC 60309

[EN60309]

L1+ L2+ N+E

[L3 wird nicht verwendet]

20A

Erlauterung des Phasenlast-Diagramms

Phasenlast

L1 Braun < ‘ L1 Braun
1
32A/16A I 32A/16A/ 134
1
=
Blau 8 NI Blau
1
32A/16A I
]
Schwarz = <«— I

Gelb/Grin

2

L1 N

@

BLAU

Riickansicht des Steckers
Steckertyp:

Einphasig

32A

IEC 60309

[EN&0309]

L1+N+E

40A

L1@N
»
@

EU Stecker

16A
CEE7/7
(Typ F Schuko)

Die Leistungsaufnahme ist an jeder Phase unterschiedlich. Daher empfehlen wir, andere elektrische

Gerate an L3+N anzuschlieRen.
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7 Inbetriebnahme

Zweck dieses Kapitels

Dieses Kapitel zeigt IThnen, wie das Mikrowellen-Kombigerat in Betrieb genommen wird und wie man
damit zubereitet.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Seite
Sicheres Arbeiten bei der Inbetriebnahme 55
Ablauf der Inbetriebnahme 57
Hauptmenianzeige 59
Der Tastaturbildschirm 60
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7 Inbetriebnahme

A 7.1 Sicheres Arbeiten bei der Inbetriebnahme

Zu lhrer Sicherheit bei der Inbetriebnahme

Machen Sie sich vor Arbeitsbeginn mit den unter ‘Gefahren und Sicherheitsmaf3hahmen bei Inbe-
triebnahme' auf Seite 27 und mit den im Kapitel 'Zu lhrer Sicherheit' genannten Gefahren vertraut.

Persdnliche Schutzausristung bei der Inbetriebnahme

Tragen Sie die personliche Schutzausristung, die im Kapitel 'Zu lhrer Sicherheit' auf Seite 36, Abschnitt
'Persdnliche Schutzausriistung' fir die entsprechenden Arbeiten genannt ist.

Regeln fur den sicheren Betrieb des Gerats

Um Geféahrdungen zu vermeiden, sind beim Betrieb folgende Regeln zu beachten:

= Die Luftaustrittséffnungen an der Gerateriickseite und die Lufteintrittséffnungen an der Geratevor-
derseite durfen nicht abgedeckt, versperrt oder blockiert werden.

» Sicherstellen, dass alle benétigten Zubehorteile angebaut sind.

Um Geféahrdungen zu vermeiden, sind beim Betrieb von Geraten auf Unterbau mit Rollen folgende
Regeln zu beachten:

= Bei Betrieb der Gerdte miussen immer die Feststellbremsen der vorderen Rollen arretiert sein.
= Die Arretierung der Rollen muss taglich vor Betrieb kontrolliert werden.

Stromfiihrende Teile

|AGEFAHR

Gefahr von Stromschlag durch stromfiihrende Teile

Wenn das Gerat nicht an ein Potenzialausgleichssystem angeschlossen ist, besteht die Gefahr eines
Stromschlags, wenn stromfuihrende Teile berthrt werden.

> Stellen Sie sicher, dass Arbeiten an der Elektrik nur durch eine Elektrofachkraft eines autorisierten
Servicebetriebs durchgefiihrt werden.

> Stellen Sie vor Inbetriebnahme sicher, dass das Gerat samt metallenen Zubehdrteilen an ein System
fur den Potenzialausgleich angeschlossen ist.

HeiRe Oberflachen

|AWARNUNG

Verbrennungsgefahr aufgrund heiRer Temperaturen im Garraum und an der Innenseite der

Geratetur

> BerUhren aller Innenteile des Garraums, der Innenseite der Geratetiir und aller Teile, die sich wéah-
rend des Garbetriebs im Garraum befinden, kann zu Verbrennungen fuhren.

> Tragen Sie die personliche Schutzausriistung.

HeiRer Dampf/Wrasen

|AWARNUNG

Verbrihungsgefahr durch heiRen Dampf und Wrasen
> Beim Offnen der Geratetiir stets vorsichtig sein, da heiRer Dampf und Dunst austreten kann, der das
Gesicht, die Hande, FuRe und Beine verbriihen kann.

> Zum Kuhlen des Garraums die Funktion 'Cool-Down’ benutzen und vom Gerat zurucktreten, um zu
vermeiden, dass heiRer Dampf und Dunst beim Offnen der Geratetir austritt.

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE 55



7 Inbetriebnahme

Abstrahlende Mikrowellenenergie

|AWARNUNG

Verbrennungsgefahr durch abstrahlende Mikrowellenenergie

VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG EINER MOGLICHEN BELASTUNG DURCH
UBERMASSIGE MIKROWELLEN-ENERGIE

> Versuchen Sie nicht, dieses Gerat mit gedffneter Geratetir zu betreiben, da ein Betrieb mit offener
Tur eine schadliche Belastung durch Mikrowellen-Energie zur Folge haben kann. Es ist wichtig, die
Sicherheitsverriegelungen nicht zu beschadigen oder zu manipulieren.

> Stellen Sie keine Gegenstande zwischen die Vorderseite des Gerates und der Geratetur und ver-
meiden Sie die Ablagerung von Schmutz oder Reinigungsmittelresten auf den Oberflachen der
Dichtungen.

> Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn es beschéadigt ist. Es ist besonders wichtig, dass die
Geratetur richtig schlief3t und keine Schaden an der (1) Tir (verbogen), den (2) Scharnieren und den
(3) Turdichtungen und Dichtungsoberflachen vorliegen.

> Das Geréat darf nur von ordnungsgemaf qualifiziertem Servicepersonal eingestellt oder repariert
werden.

Funkstérungen

HINWEIS
Dies ist ein Produkt der Klasse A. In hauslicher Umgebung kann dieses Produkt Funkstérungen ver-
ursachen. In diesem Fall muss der Benutzer unter Umstanden entsprechende MalRnahmen ergreifen.
Reduzieren oder beheben Sie Stérungen bei Radio, Fernsehen oder sonstigen Elektrogeréaten, indem
Sie Folgendes vornehmen:

= Elektrogerate so weit wie moglich vom Mikrowellen-Kombigerat entfernt aufstellen.
= Eine korrekt angebrachte Antenne fiir Radio, Fernsehen usw. benutzen, um einen stéarkeren Sig-
nalempfang zu bekommen.
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7.2 Ablauf der Inbetriebnahme

Prafungen, bevor das Geréat zum Einsatz vorbereitet wird

Prufen Sie vor Inbetriebnahme des Mikrowellen-Kombigerats anhand der unten stehenden Checkliste,
ob wichtige Voraussetzungen erflillt sind. Das Gerat darf nur dann in Betrieb genommen werden, wenn
alle genannten Voraussetzungen gegeben sind.

Checkliste Transport, Aufstellung und Installation:
= Kartonverpackungen, Transportsicherungen usw. missen vollstandig vom Geréat entfernt werden.
= Das Gerét weist keine offensichtlichen Beschadigungen auf.

» Das Gerét ist rutsch- und kippsicher aufgestellt; die Anforderungen an den Standort und die Gera-
teumgebung sind erfullt.

» Das Gerét ist den Installationsvorschriften entsprechend installiert.

Checkliste Sicherheitseinrichtungen und Warnhinweise:

= Alle Sicherheitseinrichtungen befinden sich am vorgesehenen Platz und sind funktionsfahig und
ordnungsgeman verriegelt.

= Alle Warnhinweise befinden sich am vorgesehenen Platz.

Geeignete Garutensilien

Die Anweisungen des Herstellers und die Temperaturstufen mussen tberpruft werden, um fir jede
Garfunktion die Tauglichkeit der einzelnen Behélter oder Utensilien zu bestimmen. Die folgende Tabelle
gibt allgemeine Richtlinien:

Garutensilien Zulassig Hinweis

Hitzebesténdige Behalter

Gehartetes Glas JA

Kompatible Glaskeramik JA Benutzen Sie keine Gegenstande mit Metall-
dekoration.

Tonware (Porzellan, Tonware, China-Porzellan  JA

usw.)

Metall- und Folienbleche

Alle Metall- oder Folienbehalter NEIN

Kunststoffbehalter

Mikrowellen- und hei3luftgeeignete Kunststoff-  JA Nur Kunststoffbehélter verwenden, die vom

behalter Hersteller zugelassen wurden.

Einwegartikel

Entflammbare Gegenstande (Papier, Karton JA Nur entflammbare Gegenstande verwenden, die

usw.) vom Hersteller zugelassen wurden.

Sonstige Utensilien

Verschlussetiketten NEIN

Besteck NEIN Es durfen keine Kiichenutensilien in einem
Gargut verbleiben, wahrend diese im Garraum
gegart werden.

Temperaturfuhler NEIN
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Fuhren Sie alle vorgesehenen Sicherheitspriifungen durch und
vergewissern Sie sich, dass das Gerat sauber und leer ist.

Dann das Gerat auf EIN schalten.

Der easyTouch®-BiIdschirm leuchtet auf und zeigt kurz die
Seriennummer und die Geratekenndaten an.

Berlihren Sie gegebenenfalls den Bildschirm einmal leicht, um
die Anzeige zu halten. Beriihren Sie ihn nochmals, um fortzu-
fahren.

Einschalten
1.
2.
L]
Rikon
TAP TO HOLD
MODEL: E25
RECOMMISSION DATE: 12.88.2015
OVEN BIRTH DATE: 12.08.15
SERIAL NUMBER: @123-4SE7-8910
3.
i 2 °C
¢ y2e5°C
i 256 °C
4,
5.

Wenn fiir das Gerat zwei oder mehr Vorheiztemperaturen ein-
gestellt sind, wird eine Auswahlmdglichkeit angezeigt.

Pfeile zum Scrollen am unteren Bildschirmrand zeigen an, dass
es noch mehr Temperaturauswahlméglichkeiten gibt, die nicht
alle auf dem Bildschirm angezeigt werden.

Bei Bedarf die Scroll-Pfeile benutzen. Wahlen Sie die zum
Vorheizen des Garraums bendtigte Temperatur aus.

Wahrend des Vorheizens wird auf dem Bildschirm der Fortschritt
beim Erhitzen des Garraums bis zum Erreichen der eingestellten
Temperatur angezeigt.

Zum Anhalten des Aufheizens des Garraums driicken Sie auf
das rote 'X'-Symbol unten auf dem Bildschirm.

HOTDOGS ITALIAN MEAT BALL PIZZAS

Einweisung des Kunden

Das Gerat ist einsatzbereit, wenn das 'Kochbuch' angezeigt wird.

Informieren Sie den Anwender Uber alle sicherheitsrelevanten Funktionen und Einrichtungen.
Weisen Sie den Anwender in die Bedienung des Gerats ein.
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7.3 Hauptmentanzeige

So sieht sie aus

Die Schaltflachen und ihre Funktionen

Schaltflache

Bedeutung

Funktion

¥,

Eingabemodus

Im 'Eingabemodus' kénnen mehrschrittige Garprofile
eingegeben und dann unter einer Bezeichnung und einer
Schaltflache zur Wiederverwendung gespeichert werden.

Press Press&Go 'Press&Go' ermdglicht schnellen Zugriff auf die bereits
aGo gespeicherten Garprofile.
Kochbuch 'Kochbuch' enthalt im Geratespeicher abgelegte Garprofile.

AR

Es zeigt Favoriten, Garprofilgruppen und eine vollstandige
Liste aller verfligbaren Garprofile an.

&

Reinigung / Temp.-Anderung

Mit 'Reinigung/Temp.Anderung' kénnen Sie die Garraum-
temperatur &ndern und das Gerét fiir die Reinigung
vorbereiten, wobei der Reinigungsvorgang durch Hinweise
unterstutzt wird.

)

Einstellungen

'Einstellungen’ wird fiir Gerateeinstellungen und -funktionen
wie z.B. Uhrzeit und Sprache, zum Laden von Garprofilen
sowie fir Wartungs- und Reparaturzwecke verwendet.

Die easyTouch-Bildschirmanzeige

Die hier gezeigte easyTouch®-BiIdschirmanzeige, das Layout und die Schaltzeichen dienen lediglich zu
Orientierungszwecken und muissen nicht exakt mit dem Lieferumfang des Geréts Uibereinstimmen.
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7.4 Der Tastaturbildschirm

So sieht sie aus

PASSWORD: 1-28 (CHARS)

1 Jof e f )] -Jof=]-
ofulelelr)v]ulilo
nnnaanan
_J_IJ_JﬂLJLI_J_lJ
ﬂ!’ ENGLISH !iﬂ

Die Schaltflachen und ihre Funktionen

ILI"_l_
[ll“_l:
[LL:L_
BRI

Schaltflache Bedeutung

Funktion

- Tastaturbildschirm

Uber den Tastaturbildschirm wird ein autorisiertes Passwort
fiir die Eingabe von Programmdaten eingegeben; mog-
licherweise hat der Bediener eingeschréankten Zugriff auf
manche Funktionen.

Bildschirm l6schen

Die Schaltflache 'Bildschirm l6schen' anwéhlen, um den

\—I Text auf dem Tastaturbildschirm zu entfernen.
Tastatur Mittels der Tastatur Text eingeben.
s -
' Leertaste Die 'Leertaste’ anwahlen, um eine freie Stelle einzugeben.

ﬂ _ Return

Die Schaltflache 'Return' anwahlen, um eine neue Zeile zu
beginnen.

il iJ Tastatur scrollen

Die Auf-/Abwarts-Pfeile anwéhlen, um durch die Bild-
schirmanzeige zu scrollen.

V"ﬂ Eingabe/OK Das griine Hakchen anwahlen, um Einstellungen zu
bestatigen und fortzufahren.

-':) Vorheriger Bildschirm Die Schaltflache 'Zuriick' anwéhlen, um zum vorherigen
Bildschirm zuriickzukehren.

Zeichenlange

= Verwenden Sie fur Bezeichnungen von Garprofilen, Garprofilgruppen sowie fir Passworter 1-20

Zeichen in héchstens 2 Zeilen.

= Verwenden Sie zur Bezeichnung von einzelnen Garprofilen 1-54 Zeichen in hdchstens 5 Zeilen.
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8 So gehen Sie vor beim Garen

8 So gehen Sie vor beim Garen

Zweck dieses Kapitels

In diesem Abschnitt zeigen wir Ihnen, wie Sie das Mikrowellen-Kombigerat beim Garen handhaben und
wie Sie beim Garen vorgehen mussen.

Die 'Anleitungen zum prinzipiellen Vorgehen beim Garen' fihren Sie Schritt fir Schritt durch die Ablaufe
des Garens.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Seite
Anleitungen zum prinzipiellen Vorgehen beim Garen 62
Anleitungen: Vollservice-Modus 68
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8 So gehen Sie vor beim Garen

8.1 Anleitungen zum prinzipiellen Vorgehen beim Garen

Inhalt

Dieser Abschnitt enthalt folgende Themen:

Seite
Sicherer Umgang mit dem Gerét 63
Gerat ein- und ausschalten 65
So garen Sie 66
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8 So gehen Sie vor beim Garen

A 8.1.1 Sicherer Umgang mit dem Gerat

Zu lhrer und lhrer Mitarbeiter Sicherheit

Machen Sie sich mit den Inhalten des Kapitels 'Zu Ihrer Sicherheit' auf Seite 14 vertraut, bevor lhre
Mitarbeiter erstmalig mit dem Mikrowellen-Kombigerat arbeiten, und treffen Sie entsprechende An-
ordnungen.

Weisen Sie lhre Mitarbeiter an, sich vor Arbeitsbeginn mit den in diesem Abschnitt genannten Regeln
zum sicheren Arbeiten vertraut zu machen und sie unbedingt zu befolgen.

Weisen Sie lhre Mitarbeiter an, sich vor Arbeitsbeginn mit den in diesem Abschnitt und in den folgenden
Anleitungen aufgefuhrten Gefahrenhinweisen vertraut zu machen und unbedingt die darin genannten
Gegenmalinahmen zu treffen.

Persdnliche Schutzausristung lhrer Mitarbeiter

Weisen Sie lhre Mitarbeiter an, die personliche Schutzausriistung zu tragen, die im Kapitel 'Zu Ihrer
Sicherheit' auf Seite 14, Abschnitt 'Personliche Schutzausriistung' auf Seite 36 fur die entsprechenden
Arbeiten genannt ist.

Regeln fiir den sicheren Betrieb

Um Gefahrdungen zu vermeiden, sind beim Betrieb folgende Regeln zu beachten:
= Die Luftaustrittséffnungen an der Gerétertickseite und die Lufteintritts6ffnungen an der Geréatevor-
derseite dirfen nicht abgedeckt, verstellt oder blockiert werden.

Zusatzliche Regeln fiir den sicheren Betrieb des Gerats auf einem Rollwagen

Um Gefahrdungen zu vermeiden, sind beim Betrieb von Geraten auf Rollwagen folgende Regeln zu
beachten:

= Bei Betrieb der Gerate missen immer die Feststelloremsen der vorderen Rollen arretiert sein.

= Die Arretierung der Rollen muss taglich vor Betrieb kontrolliert werden.

Umgang mit schweren Lasten

Weisen Sie lhre Mitarbeiter darauf hin, dass durch das Heben schwerer Behélter und das Bewegen
schwerer Transportwagen Ermidung, Unbehagen sowie Stérungen des Bewegungsapparates auftre-
ten kénnen.

HeilRe Oberflachen

|AWARNUNG

Verbrennungsgefahr aufgrund heil3er Temperaturen im Garraum und an der Innenseite der
Geratetur

Berthren aller Innenteile des Garraums, der Innenseite der Geratetiir und aller Teile, die sich wahrend
des Garbetriebs im Garraum befinden oder befunden haben, kann zu Verbrennungen fiihren. Tragen
Sie die personliche Schutzausriistung.

HeilRer Dampf/Wrasen

|AWARNUNG

Verbrithungsgefahr durch heiRen Dampf und Wrasen
Entweichender heiRer Dampf und Wrasen kann zu Verbriihungen von Gesicht und Handen fiihren.

> Treten Sie beim Offnen der Geratetiir und beim Kithlen des Garraums mit der Funktion ‘Cool-Down
vom Gerét zuriick, um zu vermeiden, dass Sie austretendem heilen Dampf und Dunst ausgesetzt
werden.

HeilRe FlUissigkeiten
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8 So gehen Sie vor beim Garen

|AWARNUNG

Verbruhungsgefahr durch heifl3e Flissigkeiten

Verschitten von flissigem Gargut kann zu Verbriihungen von Gesicht und Handen fuhren.

> Verwenden Sie nur Behdlter mit passenden Maf3en.

> Schieben Sie die Garguttrager korrekt ein.

> Stellen Sie Behalter mit Flussigkeiten oder mit sich wéhrend des Garens verflissigendem Gargut nur
in Einschubebenen, die fur alle Bediener einsehbar sind. Entnehmen Sie Behalter mit Flissigkeiten
oder mit sich wahrend des Garens verflissigendem Gargut immer waagrecht.

> Tragen Sie die personliche Schutzausristung.

Abstrahlende Mikrowellenenergie

|AWARNUNG

Verbrennungsgefahr durch abstrahlende Mikrowellenenergie

VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG EINER MOGLICHEN BELASTUNG DURCH
UBERMASSIGE MIKROWELLEN-ENERGIE

> Versuchen Sie nicht, dieses Gerat mit gedffneter Geréatetiir zu betreiben, da ein Betrieb mit offener
Tur eine schadliche Belastung durch Mikrowellen-Energie zur Folge haben kann. Es ist wichtig, die
Sicherheitsverriegelungen nicht zu beschadigen oder zu manipulieren.

> Stellen Sie keine Gegensténde zwischen die Vorderseite des Gerates und der Geratetur und ver-
meiden Sie die Ablagerung von Schmutz oder Reinigungsmittelresten auf den Oberflachen der
Dichtungen.

> Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn es beschéadigt ist. Es ist besonders wichtig, dass die
Geratetir richtig schlief3t und keine Schaden an der (1) Tir (verbogen), den (2) Scharnieren und den
(3) Turdichtungen und Dichtungsoberflachen vorliegen.

> Das Gerat darf nur von ordnungsgeman qualifiziertem Servicepersonal eingestellt oder repariert
werden.

Unterbrechung der Kihlkette

|AWARNUNG

Gefahr von mikrobiologischer Kontamination von Lebensmitteln

> Benutzen Sie das Gerat niemals zur Zwischenlagerung von Gargut.

> Unterbrechen Sie niemals absichtlich das Garen.

> Bedenken Sie nach Wiederanlaufen des Geréats nach einem Stromausfall die Lange der Wiederan-
laufzeit im Hinblick auf den Zustand des Garguts. Im Zweifelsfall entsorgen Sie die Lebensmittel.
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8.1.2 Gerat ein- und ausschalten

A 7u ihrer Sicherheit beim Umgang mit dem Mikrowellen-Kombigeréat

Machen Sie sich vor Beginn der Arbeiten unbedingt mit den unter 'Sicherer Umgang mit dem Geréat' auf
Seite 63 aufgefiihrten Regeln und Gefahrenhinweisen vertraut und befolgen Sie die darin enthaltenen
Anweisungen.

Mikrowellen-Kombigerat einschalten

1. Mikrowellen-Kombigerét einschalten.

By

Warten Sie bis die Software betriebsbereit ist.

BEACHTEN SIE:

Die Hauptmeniianzeige, die links gezeigt wird, wird nur im
Vollservice-Modus angezeigt.

Gerat bei Arbeitsende ausschalten

1. Fuhren Sie die notwendigen Reinigungen gemaf Reinigungs-
plan aus.
2. Schalten Sie das Mikrowellen-Kombigeréat aus.

A

3. Lehnen Sie die Geratetiir an, um Feuchtigkeit entweichen zu
lassen.

BEACHTEN SIE:

/ Schalten Sie vor langeren Betriebspausen den Strom bauseitig
| ab.
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8 So geh

en Sie vor beim Garen

8.1.3
A zuin

So garen Sie

rer Sicherheit beim Umgang mit dem Mikrowellen-Kombigerat

Machen Sie sich vor Beginn der Arbeiten unbedingt mit den unter 'Sicherer Umgang mit dem Geréat' auf

Se
An

ite 63 aufgefiihrten Regeln und Gefahrenhinweisen vertraut und befolgen Sie die darin enthaltenen
weisungen.

Anforderungen

Sie sind mit der Bedienung der Software insoweit vertraut, dass Sie entsprechend lhres Garguts
gespeicherte Garprofile aufrufen oder neue Garprofile eingeben und starten kénnen.

Das Mikrowellen-Kombigerat und das verwendete Zubehér sind ordnungsgeman gereinigt.

Es befinden sich keine Fremdkérper im Garraum.

Der Lulftfilter ist an seinem Platz an der Geratevorderseite unter der Geratetlr eingesetzt.

So garen Sie

1.

Rufen Sie ein Garprofil aus dem Kochbuch auf oder geben Sie
ein neues Garprofil ein.

Achten Sie auf die Aufforderungen der Software.

Offnen Sie die Gerétetir.

e

Beschicken Sie das Mikrowellen-Kombigerat mit dem bereitge-
stellten Gargut.

SchlieRen Sie die Geréatetlir wieder.

Starten Sie das Garen.

Warten Sie den Garvorgang ab.

N |o

Wenn der Garprozess beendet ist, ertdnt ein Signal.
Achten Sie auf die Aufforderungen der Software.

Offnen Sie die Gerétetir.

10.

Entnehmen Sie das Gargut.

11.

SchlieRen Sie die Geréatetlr wieder.
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Ein Garprofil benutzen (Schnellservice-Modus)

1. EE-? ‘ a }_g ‘ Wabhlen Sie die Schaltflache 'Alle Menus'.
B“.I:gl;.‘ﬂs CHICKENM COOKIES DONUTS
MEAT BFIJ. PIZZRS!
SUBS
2. Suchen Sie das Garprofil mithilfe der Scroll-Pfeile.
BEACHTEN SIE:
Wenn ein Bild einen roten Rahmen hat, ist die Garraumtempe-
ratur fur dieses Garprofil zu hoch oder zu niedrig eingestellt.
Siehe 'Andern der Garraumtemperatur' auf Seite 74.
Stellen Sie sicher, dass Gargut in den Garraum gestellt wurde,
bevor das Garprofil gestartet wird.
Treffen Sie alle notwendigen Vorkehrungen, um sich nicht zu
verbrennen.
Offnen Sie die Gerétetiir, stellen Sie das Gargut in den heiRen
Garraum und schlieBen Sie die Tur.
3. Wabhlen Sie das gewiinschte Garprofil, um den Garvorgang zu
‘ @ ‘ starten.
m :_* Beispiel: 'ITALIAN SUB x 1'.
2 HOTDOBS 3 HOTDOGS WARNUNG
Heil3e Oberflachen an der Geratetir und im Garraum
4 HOTDOGS IIFI..)I‘H ITALIAN ITALIAN
4. Entweder startet das Garprofil sofort und zeigt die Count-
down-Uhr an oder es erscheint zuerst eine Anweisung.
Folgen Sie den Aufforderungen der Software und driicken Sie
anschlieend auf das griine Hakchen, um das Garprofil zu
PRODUCT starten.
IN OUVEN?
5. =% TTALIAN Die Garzeitschaltuhr z&hlt auf null herunter und es ertdnt ein
TESUR X 1 4@ Signal, damit der Benutzer am Ende des Garprofils oder einer
) Garphase bzw. des Garprofils wieder eingreift.
Offnen Sie nach Beendigung des Garprofils die Geratetiir und
@@ . @9 nehmen das Gargut aus dem Garraum.

Die Anzeige kehrt dann automatisch zu 'Kochbuch' zurtick.

_ = Durch das Offnen der Gerétetiir wahrend der Zubereitung wird
das Garprofil gestoppt und eine Warnung wird angezeigt.
= Durch SchlieRen der Geratetur kann der Benutzer das Garprofil
(O fortsetzen oder abbrechen.
Um die Garraumtemperatur wahrend des Garens zu Uberprifen,
tippen Sie leicht auf die Temperaturanzeige. Die Temperatur des
Garraums wird mit einem Sternchen angezeigt.

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE 67
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8.2 Anleitungen: Vollservice-Modus

Inhalt

Dieser Abschnitt enthalt folgende Themen:

Seite
Das Press&Go-Menu 69
Ein Garprofil benutzen 70
Ein Garprofil erstellen 71
Ein Garprofil benutzen 74
Garprofilgruppen verwalten 78
Grundlegende Einstellungen lhres Mikrowellen-Kombigerats 82
USB-Stick verwenden 90
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8.2.1 Das Press&Go-Menu

Verwendung eines Garprofils aus dem Meni Press&Go.

1. Press Wabhlen Sie 'Press&Go' auf der Hauptmenianzeige.
aGo
2. Press Wahlen Sie das zur Zubereitung erforderliche Garprofil aus.
G0 < :]
TEST SUPPLE- BUTTON FIsH2
MENTS VINZGAUER
CHICKEN
LEG

Die Anzeige zeigt das Ablaufen der Garzeit an.

3.
‘ FISHe l® Wenn der Zeitbalken eine rote Farbe annimmt, ist der Garzyklus
4) beendet.

KY: 23
I
[ -

Auswabhl der Garprofile fur Press&Go

1. Press Nachdem Sie 'Press&Go' auf der Hauptmeniianzeige gewahlt
3Go haben, wéhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch bearbeiten'.

Es werden zwei Listen angezeigt.
Die Liste links zeigt Garprofile, die zum 'Press&Go'-Meni geho-

T g cl- ren.
o FLOVER . . . . . . . B
- UL [ eRATuRST Die Liste rechts zeigt weitere Garprofile, die verfligbar sind.
Vinzauer 6 rrerzm Beide Listen kénnen mithilfe der blauen Pfeile am rechten Rand
M risie @ seocco jeder Liste nach oben und nach unten gescrollt werden.
—_— CHICKEM g BUTTON
3. RE ! ° TR Wahlen Sie ein Garprofil aus der linken Liste aus.
' 2= Wabhlen Sie, ob dessen Stellung in der Liste gedndert werden soll
_ oder ob das Profil in die rechte Liste verschoben werden soll.
Um die Reihenfolge der Garprofile in der linken Liste zu andern,
benutzen Sie die blauen Scroll-Pfeile in der Mitte.
Um ein ausgewdhltes Garprofil in das 'Press&Go'-Menl zu
verschieben oder es daraus zu entfernen, benutzen Sie die
grunen/roten Pfeile in der Mitte.
4. Um ein Garprofil aus der rechten Liste im Menu Press&Go
verfligbar zu machen, verschieben Sie es in die linke Liste.
5. Zum Schluss kehren Sie mit der Schaltflache ‘Zurtick' zur

'Press&Go'-Meniianzeige zuriick.
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8.2.2 Ein Garprofil benutzen

Ein Garprofil benutzen

1. m

“ Nl \ |
=| &= Ql
ICKEM
@y } I
HOTDOGS ITALIAM FEﬂT BALL Pl1ZZAS
3. ‘
gtmm suas
I'lﬁl.'!m ITALIAN ITALIAN ITALIAN
sUB X 1 SuB X2 SUB X 3 SUB X 4
4.
PRODUCT
IN QUEN?
5.

ITALIAN SUB X 2

fi

Fl ese°C
(§ 00:35
&3 109 x
< 100 %

ITALIAN SUB X 2

fi

o
e e

] 250°C
{9 00:35
&8 109
TR 100

=
&
32

Wabhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch' auf der Hauptmeni-
anzeige.

Wabhlen Sie eine Garprofilgruppe aus, z. B. 'ITALIAN SUBS', um
die einzelnen Garprofile anzuzeigen.

Wabhlen Sie ein Garprofil, z.B. 'ITALIAN SUB x 2'.

Folgen Sie allen Anweisungen, die auf dem Bildschirm er-
scheinen.

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um zuzubereiten.

In jeder Programmphase wird die Garzeit riickwarts gezahit.

Wenn das Garprofil endet, wird ein roter Balken angezeigt und
es ertdnt normalerweise ein Signal. Offnen Sie die Geratetir
oder druicken Sie das rote 'X', um zum Garprofil zurtickzukehren.

Durch das Offnen der Geratetiir wahrend der Zubereitung wird
das Garprofil gestoppt und eine Warnung wird angezeigt.

Durch SchlieRBen der Geratetlr kann der Benutzer das Garprofil
fortsetzen oder abbrechen.
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8.2.3 Ein Garprofil erstellen

Ein Garprofil erstellen

3 =

Wabhlen Sie im Hauptmenubildschirm die Schaltflache 'Kochmu-
tze', um in den Eingabemodus zu gelangen.

Der Temperaturwert zeigt die zum Vorheizen des Garraums
eingestellte Temperatur an.

Um die Temperatur nach Bedarf zu veréndern, wahlen Sie die
Schaltflache "Temperatur' und geben Sie die Temperatur inner-
halb der angezeigten Grenzen in die Tastatur ein.

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um fortzufahren.

Wabhlen Sie die Schaltflache 'Uhr'.

Stellen Sie die Garzeit mit der Tastatur auf maximal 10 Minuten
pro Phase ein.

Beispiel: Geben Sie 110 ein (1 Minute und 10 Sekunden).

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um den eingegebenen Wert
zu speichern.

Wahlen Sie die Schaltflache 'Mikrowelle'.

Stellen Sie die Mikrowellenleistung mit der Tastatur ein (0O und
5-100%).

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um den eingegebenen Wert
zu speichern.

eikon e2s Installations- und Betriebsanleitung CE

71



8 So gehen Sie vor beim Garen

Wabhlen Sie die Schaltflache 'Lifter', um die Liftergeschwindig-
keit innerhalb der auf dem Bildschirm dargestellten Grenzwerte
einzustellen.

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um den eingegebenen Wert
zu speichern.

258 °C

3
S @1:10 MM:SS
& 108 x
S

106 %

Wabhlen Sie die Schaltflache 'Information' und geben Sie eine
Anweisung ein (optional).
Beispiel: 'Phase 1 - Gargut in den Garraum stellen'.

Beim Zubereiten erscheint die Anweisung auf dem Bildschirm am
Anfang des jeweiligen Garschritts.

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um die eingegebenen
Anweisung zu speichern.

Um einen neuen Garschritt hinzuzufiigen, wéhlen Sie unten die
Schaltflache rechter Pfeil mit einem Plus an.

Um einen Garschritt zu l6schen, driicken Sie auf die Schaltflache
'Garschritt I16schen'.

Ein Garprofil nutzen und speichern

Jol

3 250 °C
S @1:10 MM:SS
&0 108 %
S

lee =

Die Garprofile kdnnen bis zu 6 Garschritte beinhalten.

Wiederholen Sie die Schritte 2 - 6 von Garschritt 1, um einen
neue Garschritt zu erstellen.

Die Schaltflache 'Ansicht Garschritte' zeigt an, welcher Garschritt
auf dem Bildschirm dargestellt wird.

Um zwischen den eingegebenen Garschritten zu wechseln,
wahlen Sie den Links-/Rechts-Pfeil unten auf dem Bildschirm.

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um das Garprofil zu besta-
tigen.

WARNUNG:

Stellen Sie sicher, dass das Gargut im Garraum ist und alle
SicherheitsmalRnahmen beachtet wurden, bevor Sie das Gar-
profil starten.
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2. Die Schaltflache 'Start' anwéhlen, um das Garprofil (optional) zu
starten.
i ® Q% & Wenn das Ergebnis nicht zufriedenstellend ist, gehen Sie mithilfe
der Schaltflache 'Zurtick' zuriick, andern Sie die Gareinstellun-
gen, und testen Sie erneut.

STRGE 1: 250 ©1:10 180 160
Tc muss x x

EET Y

3. Wabhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch', um das Garprofil im

Kochbuch zu speichern.
i OB <

STAGE 1: 250 @1:1@ 100 100

T muss x %

4 Wahlen Sie die Schaltflache 'Kamera', um zur Bilderauswahl zu
gelangen.
5. Wabhlen Sie ein Bild aus, das das Garprofil reprasentieren soll.

Uber die Scroll-Pfeile kénnen Sie weitere Bilder darstellen.

b

B "o 7~ am
VL eMa~om@
7
£

Geben Sie eine Bezeichnung mit maximal 20 Zeichen fir das
Garprofil ein (z.B. '1 PIZZA").
Driicken Sie auf das griine Hakchen, um das Garprofil im

GGG )= G) Kochbuch zu speichern.

o R]t]v]u]i]ole] Ein griines Hakchen auf der Schaltflache '‘Kochbuch' zeigt an,
a e fm o]k )] ] dass das Garprofil im Kochbuch gespeichert wurde.

ann

onnnsn

il <l
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8.2.4 Ein Garprofil benutzen

Die Temperatur im Garraum andern

1. Merken Sie sich die fUr das Garprofil benétigte Temperatur im
Garraum.
Driicken Sie auf das griine Hakchen, um fortzufahren.

INVALID TEMP
FOR THIS RECIPE

OUEN TEMP: 225°
RECIPE TEMP:(250°0)

2. Wabhlen Sie die Schaltflache "Temperatur'.

ﬁ:mm sues

ITALIAN ITALIAN ITALIAN ITRLIAN
SUB X 1 SUB X 2 SUB X 3 SUB X 4

Ein Sternchen neben dem Temperaturwert zeigt die vorliegende

| 885 ° C Temperatur des Garraums an.
ERERK Wabhlen Sie die fir das Garprofil nétige Temperatur im Garraum,

o~ zum Beispiel 250°C / 482°F.
4 @ 858 C Sobald der Garraum die benétigte Temperatur erreicht hat,
. fahren Sie mit der Auswahl aus dem 'Kochbuch' in Schritt 1 fort.
¥ =]
i 27s [
DINNER
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Garprofile ansehen und bearbeiten

1. ED Wabhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch' auf der Hauptmenian-
zeige.

2. \ a }Q ’ Wahlen Sie die Schaltflache 'Alle Mends'.

= 5 %

BURGER: CHICKEM COOKIES DONUTS
@

= =

HOTDOGS ITALIAN MEAT BALL PIZZAS

3. Wabhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch bearbeiten'.
4, Suchen Sie das Garprofil mithilfe der Scroll-Pfeile rechts am
Bildschirmrand, z.B. 'ITALIAN SUB x 1'.
Wabhlen Sie die Schaltflache 'Garprofil ansehen/bearbeiten'.
5. ﬁ Bei Bedarf kdnnen Sie das Garprofil ansehen oder anpassen.
i ARE l@ Weitere Informationen siehe 'Eingabemodus’.
[ 250 °C
€] PO:30 MM:SS
[ 100 x
- 100 x
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Ein Garprofil in eine Garprofilgruppe verschieben

Beispiel: Das Garprofil ITALIAN SUBS x 4' innerhalb der Garprofilgruppe mit der Bezeichnung 'ITALIAN
SUBS' verschieben.

1. ED Wabhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch' auf der Hauptmenian-
zeige.
2. Em ‘ ‘ ‘ Wabhlen Sie die Garprofilgruppe 'ITALIAN SUBS'.

COOKIES

@

. lmJ'tJ

HOTDOGS ITALIAN I*:HT BALL PIZZAS

3. " Waéhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch bearbeiten'.
gnmm sues
ITALIAM ITALIAN ITAL 1AM ITALTAN
sUB X1 suB X 2 suB X 3 suB X 4

4. Wabhlen Sie das zu verschiebende Garprofil, z.B. 'ITALIAN SUB x
4,
’ Benutzen Sie die Scroll-Pfeile am linken Rand des Bildschirms
,Bearbeiten’, um das ausgewahlte Garprofil innerhalb der Gar-
B ¢ Horooss profilgruppe verschieben.
By
ul a ITALTAN
¥ = ¢
5. - Kehren Sie mit der Schaltflache Zuriick zur Anzeige 'Kochbuch'

zuriick.
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Ein Garprofil zu einer Garprofilgruppe hinzuftigen

Beispiel: Ein Garprofil 'ITALIAN SUB x 4' zu der Garprofilgruppe 'ITALIAN SUBS' hinzufligen.

1. ED

Wabhlen Sie 'Kochbuch' auf der Hauptmenianzeige.

N m|ola)
= & &

ICKEM COOKIES DONUTS
@
HOTDOGS ITALIAN MEAT BALL PIZZAS
5

Waéhlen Sie die Garprofilgruppe 'ITALIAN SUBS'.

’
T
;

7

Wahlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch bearbeiten'.

ITALTAN
= BUB X 1

ITALTAN
s SUB ¥ 2
= ITALIAN

= SUB X 3

Suchen Sie das Garprofil 'ITALIAN SUB x 4' mithilfe der
Scroll-Pfeile rechts am Bildschirmrand und wahlen Sie es an.

Den 'linken’, griinen Pfeil wahlen, um das Garprofil 'ITALIAN SUB
x 4' der Garprofilgruppe hinzuzufligen, die links im Bildschirm zu
sehen ist.

Dann kehren Sie mit der Schaltflache 'Zuriick' zu den Garprofilen
zurlick.

Kehren Sie mit der Schaltflache 'Zurlick' zum 'Kochbuch' zuriick.
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8.2.5 Garprofilgruppen verwalten

Eine Garprofilgruppe in einer Liste mit Garprofilgruppen verschieben

1. ED Waéhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch' auf der Hauptmenian-
zeige.
2. [ a ‘ @ ‘ Waéhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch bearbeiten'.

(5
= & ®

)| S
W == W

HOT TALIAN MEAT BALL PIZZAS

Benutzen Sie die groRen Scroll-Pfeile, um alle Garprofilgruppen
zu finden.

Wabhlen Sie die Garprofilgruppe, die verschoben werden soll.
Verschieben Sie mit Hilfe der kleinen Scroll-Pfeile in der Mitte des
Bildschirms das ausgewahlte Garprofil innerhalb der Liste.

Kehren Sie mit der Schaltflache ‘Zuriick' zum 'Kochbuch' zurtick.
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Eine neue Garprofilgruppe hinzufiigen

1 m Wabhlen Sie 'Kochbuch' auf der Hauptmeniianzeige.
2 EJE? ‘ a ‘ Q ‘ Wahlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch bearbeiten'.
= & & %
&Tgl;.‘?s CHICKEN COOKIES DONUTS
TALIAN MEAT BALL Pl1Z2AS
3. a Wabhlen Sie die Schaltflache 'Neue Garprofilgruppe hinzufugen'.
= (] :1f ct
ﬁ CHICKEN =
B8 cookies ai
‘mms :j
sz~ VB
4. " NATE: 1-20 (CHARS) Wabhlen Sie die Schaltflache 'Kamera', um zur Bilderdatenbank
- - 8 zu gelangen.
?agﬂjﬂjJﬂjjj
ofule)e]riv)o]i)o]e]
fiofponanmn
AnAnAAOARRA
!j!j EMGLISH I !Jg]
5. Wabhlen Sie ein Bild aus der Datenbank aus, das die Garpro-
filgruppe représentieren soll.
W el aw Uber die Scroll-Pfeile unten auf dem Bildschirm kénnen Sie

SME omD weitere Bilder sehen.

Geben Sie eine Bezeichnung fur die neue Garprofilgruppe ein
(max. 20 Zeichen).

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um die Garprofilgruppe im

noonannann Kochbuch zu speichern.
el fefu)tlo)e]
aananan
cJ oo fudn] ) 1 ]
L

7. -.__J Kehren Sie mit der Schaltflache 'Zurtick' zum 'Kochbuch' zurtick.
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Den Namen einer Garprofilgruppe bearbeiten

1. ED Wabhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch' auf der Hauptmenian-
zeige.
2. Wabhlen Sie eine Garprofilgruppe aus.
| d[a)

= &6 ® S

COOKIES DONUTS

R

HOTDOGS ITALIAN MEAT BALL PIZZAS

3. Wabhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch bearbeiten'.

I
= = = =

ITALIAM ITALIAN ITALIAN ITALIAN
508 X 1 5UB X 2 SUB X 3 SUB X 4%

4, a Wabhlen Sie die Schaltflache ‘Neue Garprofilgruppe bearbeiten'.

L

=% co)
S cHicken

88 cooxies

‘ DOMUTS

HOT

Geben Sie den neuen Namen der Garprofilgruppe ein.
Driicken Sie auf das griine Hakchen, um fortzufahren.
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Eine Garprofilgruppe l6schen

1. ED Wabhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch' auf der Hauptmenian-
zeige.
2. El? ‘ a ‘ @ ‘ Wabhlen Sie eine Garprofilgruppe aus.
= & 6
ICKEM COOKIES DONUTS
@y 1 J . l
HOTDOGS ITALIAN ne:ns‘r BALL P1ZZARS
3. Wabhlen Sie die Schaltflache 'Kochbuch bearbeiten'.

I
= = = =

ITALIAM ITALIAN ITALIAN ITALIAN

508 X 1 5UB X 2 SUB X 3 SUB X 4%

4, Wabhlen Sie die Garprofilgruppe aus, die Sie aus dem Kochbuch
entfernen méchten.
= oS Wabhlen Sie die Schaltflache 'Garprofilgruppe l6schen'.
S48 cHIcKEN
88 cookies
5. Wabhlen Sie das grine Hakchen, um die Garprofilgruppe zu

I6schen.

BEACHTEN SIE:

Wenn man eine Garprofilgruppe aus dem Kochbuch Iéscht,
bedeutet das nicht, dass sie auch aus der 'Liste aller Menus'
geléscht wird.
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8.2.6 Grundlegende Einstellungen lhres Mikrowellen-Kombigerats

Einstellungen und Schaltzeichen

1.

Wabhlen Sie die Schaltflache 'Einstellungen' auf der Hauptme-
nlianzeige.

Geben Sie das Passwort ein.

Wabhlen Sie das grine Hakchen, um das MenU 'Einstellungen’
darzustellen.

Das Menii 'Einstellungen’ beinhaltet folgende Funktionen:
A. Betriebsmodus / Navigationseinstellungen

B. Sprachoptionen

C. Temperatureinstellungen und Bezeichnungen

D. Serviceinformationen und Fehlerprotokolle
(Passwort erforderlich)

E. Garprofilzahler

F. Einstellung von Datum und Zeit

G. Lautstarke des Signaltons

H. Zeitschaltuhr (Temperatur / EIN / AUS)
J. USB-Anschluss fir Programme

K. Temperaturbereich ("Temp Band’)

L. Passworter fir die Einstellungen und den Zugang zum
Servicebereich

M. Bildschirmschoner

Wenn eine Einstellung beendet ist, kehren Sie mit der Schalt-
flache 'Zurtick' zur Hauptmenianzeige zurlick.

Uber die Scroll-Pfeile unten auf dem Bildschirm kénnen Sie
weitere Funktionen des Menis 'Einstellungen’ sehen.

SETTINGS CHANGED!

"DISCARD
E

Driicken Sie die Schaltflache Zurlick, um das Meni 'Einstellun-
gen' zu verlassen.

Sie werden aufgefordert, die gednderten Einstellungen entweder
zu speichern ('SAVE') oder zu verwerfen ('DISCARD?).
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Betriebsmodus / Navigationseinstellungen

1. Wabhlen Sie im Menu 'Einstellungen’ das Schaltzeichen 'Be-
@ a triebsmodus / Navigation'.
A &
q) §
2. Wabhlen Sie den Schnellservice-Modus ('QUICK SERVE MODE')
nur zur Zubereitung.
B OUICK SERVE MODE Wabhlen Sie den Vollservice-Modus (‘FULL SERVE MODE') zur
B ENABLE SETTINGS Erstellung neuer Garprofile.
B FULL SERVE MODE Wabhlen Sie den manuellen Modus (MANUAL MODE'), um
B MANUAL MODE manuell nur Gber die Schaltflaiche 'Kochmitze' in der Hauptme-
B SHOW FAVORITES nlianzeige zu garen.
B sSHOW ALL RECIPES Wabhlen Sie 'Einstellungen aktivieren' (ENABLE SETTINGS'), um

ein Entsperrungs-Schaltzeichen auf der Schnellservice-
Modus-Anzeige anzuzeigen und somit Zugang zum Menii 'Ein-

stellungen' zu erhalten.

BEACHTEN SIE:

Wird ein griines Hakchen angezeigt, dann ist die entsprechende
Funktion eingeschaltet.

3. Wabhlen Sie 'Magnetron Energieverzdgerung' (MAGNETRON
ENERGY DELAY"), um eine Magnetron-Aufwarmzeit fir alle
Garprofile einzuschalten.

Wabhlen Sie 'Energieeinsparung' (ENERGY SAVING'), um den
Ruhemodus einzuschalten, wenn das Gerat aul3er Betrieb ist.

Sprachoptionen

1. - Wabhlen Sie die Schaltflache 'Sprachen'.

2. Wabhlen Sie das/die Auswahlkastchen der gewiinschten Sprache
in der angezeigten Liste an.

B ENGLISH
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Einstellungen und Bezeichnungen Garraumtemperatur

Um die Vorheiztemperatur des Garraums zu andern, wahlen Sie

{{:«% @ das Schaltzeichen 'Temperatur'.

Geben Sie die gewiinschte Temperatur mit der erscheinenden

: Tastatur ein und driicken Sie OK.
% E @ Die Anzeige mit der Temperaturauswahl wird beim Einschalten
nur dann angezeigt, wenn zwei oder mehr Temperaturwerte fir
“) ig den Garraum Uber der Mindesttemperatur eingestellt sind.

Um die Bezeichnung einer Temperatur zu &ndern, wahlen Sie die
Bezeichnung aus.

Dann geben Sie den gewlinschten Namen Uber die angezeigte
Tastatur ein und wéhlen OK.

N
i
i
i
i

Serviceinformationen und Fehlerprotokolle

Fur Serviceinformationen und Fehlerprotokolle siehe 'Fehler beheben' auf Seite 114.

Garprofilzéhler

1. Wahlen Sie die Schaltflache 'Notizbrett', um eine Liste mit Gar-

@ @ a profilzahlern anzuzeigen.
& &
4")

2. Wenn die Liste der Garprofilzahler angezeigt wird, benutzen Sie
FECIFE COUNTERS die Scroll-Pfeile unten auf dem Bildschirm zum Scrollen.
i TEST @
B ferie sTRUDEL @
& erken Goo0s @
N BAGUETTE LONG e
== BAGLETTE BUN

W SUPFLE- MENTS i i
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Einstellung von Datum und Zeit

1.

@ §
> A
q) § 7

Wahlen Sie die Schaltflache 'Uhr/Datum’, um die Einstel-
lungsoptionen anzuzeigen.

Datum andern:

Wabhlen Sie 'Monat' (MONTH'), geben Sie den jeweiligen Monat
auf der Tastatur ein und bestatigen Sie mit OK.

Wabhlen Sie 'Tag' (‘'DAY"), geben Sie den jeweiligen Tag auf der
Tastatur ein und bestéatigen Sie mit OK.

23 HOUR: nIN =’:"r|
14 21 P
=24

B MM-0D-YY | WEDNESDAY I

Wabhlen Sie 'Jahr' ('YEAR'), geben Sie die letzten beiden Ziffern
des jeweiligen Jahres auf der Tastatur ein und bestatigen Sie mit
OK.

Um zuerst den Monat, dann den Tag und dann das Jahr anzu-
zeigen, wahlen Sie das Auswahlkéstchen 'MM-DD-YY" an.

Ein korrektes Datum fordert die Wartung, da die Fehlerprotokolle
diese Dateneinstellungen verwenden.

Uhrzeit andern:

Wabhlen Sie 'Stunde' (‘(HOUR'), geben Sie die jeweilige Stunde auf
der Tastatur ein und bestéatigen Sie mit OK.

r

31

- 1 DAY FONTH YEAR

3.2 H
‘ H AN

14 21| Hen
14 @

B MM-DD-YY | WEDNESDARY I

on
an
-

o

*

Wabhlen Sie 'Minute' 'MIN', geben Sie die jeweiligen Minuten auf
der Tastatur ein und bestéatigen Sie mit OK.
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3.3 Wabhlen Sie den angezeigten Wochentag, um bis zum richtigen
Wochentag durchzublattern.
DAY FONTH YEAR
13 5 |
HOUR mn
1l 21

B MM-DD-YY WEDNESDAY

Lautstarke

1 . Wahlen Sie die Schaltflache 'Tone', um Zugriff auf die Lautstarke,
(- den Ton und weitere Klangeinstellungen zu erhalten.

2. Waéhlen Sie die Schaltfliche 'Lautstéarke’, um die Lautstarke des
" ~ Signaltons an die Umgebung anzupassen, von stumm (OFF) bis
% maximale Lautstarke (100 %).
3. Wabhlen Sie die Schaltflache 'Musik', um den Ton leise (LOW),
4") % mittel (MED) oder laut (HIGH) einzustellen.
4. 55 % LOW 2

Wahlen Sie die Schaltflache 'Tastatur', um den Ton beim Beriih-
ren des Touchscreens ein- oder auszuschalten.
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Zeitschaltuhr

1.

Wahlen Sie die Schaltflaiche 'Thermometer / Zeitschaltuhr'.

Wabhlen Sie das Feld 'Zeitschaltuhr aktiviert' (‘timer enabled’) an
(griines Hakchen).

Wahlen Sie uber die Pfeile unten auf dem Bildschirm einen
Wochentag aus.

| 7
S

Wabhlen Sie ein leeres Feld in der Spalte 'Zeit' (TIME') (maximal 5
pro Tag).

Oder loschen Sie das Feld in der Spalte 'Zeit' (‘'TIME') mit der
danebenliegenden Schaltflache 'Wischen'.

Geben Sie die Startzeit auf der Tastatur ein.
Driicken Sie auf das griine Hakchen, um fortzufahren.

|
:

(I t-\_J ze ¢ |
| 17130 .E._J veAt o |

| P
. I |

ﬁ

Wabhlen Sie ein leeres Feld in der Spalte 'Temperatur’
(TEMPERATURE') neben dem Feld mit der gerade eingegebe-
nen Zeit.

Oder loschen Sie das Feld in der Spalte "Temperatur’
(TEMPERATURE') mit der danebenliegenden Schaltflache
‘Wischen'.

7. TEMP: OR 108-275°C

| 250 |
L]
nin
{1
-

Geben Sie die gewlinschte Garraumtemperatur auf der Tastatur
ein.

Sie kénnen auch null wahlen, um die Hitze auszuschalten.

Sie kdnnen auch die Schaltflache mit dem roten Kreis wahlen, um
das Gerat auszuschalten.

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um fortzufahren.
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Temperaturbereich

1. p II Wabhlen Sie die Schaltflache "Temp.-Bereich'.
i 7

und der 'Temp.-Bereich' deaktiviert, bis der Garraum die Vor-
70°C BAND heiztemperatur erreicht hat.

Passwort andern

2. B 10°C BAND Wahlen Sie das Auswahlkéastchen des gewiinschten Tempera-
H 20°C BAND turbereichs, zu sehen an einem griinen Hakchen.
B 32°C BAND Ganz allgemein sollte der niedrigste praktikable "Temp.-Bereich'
42°C BAND gewahlt werden.
ﬁ 5@°C BAND Wenn aber die eingestellte Garraumtemperatur um mehr als den
B 69°C BAND gewahlten "Temp.-Bereich' fallt, werden der Schnellkoch-Modus
X

1. Wahlen Sie die Schaltflache 'Passwort', um die Passworter des

{ || Gerats zu andern.

2. Wabhlen Sie die Schaltflache 'Einstellungen' oder 'Wartung'.

3. ENTER. CURRENT FRSSVORD Geben Sie das aktuelle Passwort ein und bestéatigen Sie mit dem
- 5 griinen Hakchen.
4. Geben Sie ein neues Passwort ein und driicken Sie auf das
e ] s s ] A e =) 2] grine Hakchen.
5. ane jjjjjjj Bestatigen Sie das neue Passwort und driicken Sie auf das griine

aoREa Hakchen.
LISH glﬂ
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Bildschirmschoner einstellen

ENABLED

Wabhlen Sie das Auswahlkastchen 'Aktiviert' (ENABLED') aus,
um den Bildschirmschoner ein- oder auszuschalten.

Wabhlen Sie das Feld 'Zeit' darunter.

Uber die Tastatur eine Zeitverzogerung zwischen 1 bis 60 Minu-
ten einzugeben, bevor der Bildschirmschoner aktiviert wird.

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um zu bestatigen.

Ein aktiver Bildschirmschoner deckt den Bildschirm ab und zeigt
ein sich bewegendes Bild.

Wenn Sie den Bildschirm benutzen méchten, tippen Sie ihn an;
dadurch wird der Bildschirmschoner deaktiviert.
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8.2.7 USB-Stick verwenden

A Zu ihrer Sicherheit beim Umgang mit dem Gerat

Machen Sie sich vor Beginn der Arbeiten unbedingt mit den unter 'Sicherer Umgang mit dem Gerat'
aufgefiihrten Regeln und Gefahrenhinweisen vertraut und befolgen Sie die darin enthaltenen Anwei-
sungen.

Zweck der USB-Klappe

Die USB-Klappe verdeckt den USB-Anschluss, damit beim Garen und Reinigen kein Wasserdampf in
die Steuerelektronik eindringen kann.

Beim Garen und Reinigen darf kein USB-Stick eingesteckt sein und der USB-Anschluss muss durch die
Klappe verschlossen sein.

USB-Programme

WICHTIG:

Durch Herunterladen von einem USB-Stick werden alle bestehenden Programme im Geratespeicher
geldscht.

Stellen Sie sicher, dass der Schlissel die richtige Nummer/den richtigen Code fir die Programme hat,
die Sie in den Speicher laden méchten (1 '.cbr' + ‘autoupd.ate’).

Schalten Sie das Gerat aus.

Offnen Sie an der Bedienblende die Abdeckklappe des
USB-Anschlusses.
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2.

Stecken Sie den USB-Stick ein.
Ist der USB-Stick zu grof3, ein normales, handelsibliches Adap-
terkabel benutzen.

Schalten Sie das Gerat ein.

Die Dateien werden automatisch vom USB-Stick herunterladen,
wobei der Fortschritt und die Bestatigung der Aktualisierung auf
dem Bildschirm angezeigt werden.

Pikon

RECOMMISSION DATE: 12.08,2015
OVEN BIRTH DATE: 12.88.15

SERIAL WUMEBER! @123-4567-8910

CBRFIL s o 3

UPDATE

&n
LOAD RECEFES CBR F|L|w )
UPDATE
APPLICATION STRING

Bikon

TAP TO HOLD

MODEL: E25
Ul VER: 20.08,00
SRE VER: 00.09.80
RECOMMISSION DATE: 12.08,2015
OVEN BIRTH DATE: 12.68.15

SERIAL WUMEBER! @123-4567-8910

Wenn der Vorgang beendet ist, erscheint auf dem Gerét der
Einschaltbildschirm.

Danach wird das Thermometersymbol angezeigt.

Entfernen Sie den USB-Stick und bewahren Sie ihn an einem
sicheren Ort auf.
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9 So gehen Sie vor beim Reinigen

Zweck dieses Kapitels

In diesem Kapitel geben wir Ihnen einen Uberblick tiber die Reinigungsverfahren, die chemischen
Reinigungsmittel und deren Handhabung sowie den Reinigungsplan. Wir erklaren Ihnen das korrekte
Vorgehen zur Reinigung des Geréats.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Seite
Tagliche Reinigungen 93
Chemische Reinigungsmittel 93
Zur Reinigung erforderliche Artikel 94
Sicheres Arbeiten bei der Reinigung 95
So gehen Sie vor beim Reinigen 97
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9.1 Tagliche Reinigungen

Was muss gereinigt werden? Verfahren Chemische Reinigungsmittel

Garraum Manuell mit einem weichen Tuch / Chemische Reinigungs- und
Papiertuch reinigen Pflegemittel, die vom Hersteller

zugelassen wurden

Gerategehause aullen Manuell mit weichem Lappen Normaler Haushaltsreiniger fur
reinigen Edelstahl oder harte Oberflachen

Behalter, Bleche, Roste und = Manuell mit weichem, nicht Haushaltstibliches Spuilmittel

weiteres zum Garen verwendetes scheuerndem Schwamm reinigen

Zubehor = mit Wasser nachspulen

9.2 Chemische Reinigungsmittel

Chemische Reinigungsmittel

Verwenden Sie ausschlief3lich die hier spezifizierten chemischen Reinigungsmittel zur Reinigung des
Mikrowellen-Kombigerats und seines Zubehors.

Produkt Verwendung

Merrychef Reinigungsmittel Reinigung des Garraums und der Geratetur

Merrychef Pflegemittel Pflege des Garraums und der Geratetir

Normaler Haushaltsreiniger fur Edelstahl oder ~ Pflege der AuRenwéande des Mikrowellen-

harte Oberflachen Kombigerats

Haushaltsubliches, hautvertragliches, = Reinigung von Bauteilen und Zubehor

alkalifreies, pH- und geruchsneutrales entsprechend jeweiliger Anleitungen

Spulmittel » Reinigung von Behaltern, Blechen, Rosten
und weiterem zum Garen verwendeten
Zubehor

Umgang mit den chemischen Reinigungsmitteln

Bei Verwendung einiger chemischer Reinigungsmittel ist eine personliche Schutzausristung zu
tragen.

Das Kapitel ,Persdnliche Schutzausriistung‘auf Seite 39 und die aktuellen Sicherheitsdatenblatter, die
zu den chemischen Reinigungs- und Pflegemitteln gehéren, sind zu beachten.

Das Personal ist regelmaRig von der Person zu unterweisen, die fur das Mikrowellen-Kombigerat
verantwortlich ist.
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9.3 Zur Reinigung erforderliche Artikel

Zur Reinigung erforderliche Artikel

= Chemisches Reinigungsmittel von Merrychef

= Chemisches Pflegemittel von Merrychef —7,_’ h

L mAEENIr e L BT

i o b i

e ——

= =

At g

» Gummi-Schutzhandschuhe

= Nichtscheuernder Reinigungsschwamm aus
Nylon

Reinigungstiicher und -lappen

Augenschutz

Hitzebestandige Handschuhe (optional)
Staubmaske (optional)

HINWEIS

» Benutzen Sie niemals scharfe Gegenstande oder aggressive Scheuermittel zur Reinigung
irgendeines Gerateteils.

» Verwenden Sie keine Werkzeuge.

= Verwenden Sie keine dtzenden Reinigungsmittel auf irgendeinem Teil des Geréats oder des
Garraums. Dies fuhrt zur dauerhaften Beschadigung der Katalysatoren.
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A 9.4 Sicheres Arbeiten bei der Reinigung

Zu lhrer und lhrer Mitarbeiter Sicherheit

Machen Sie sich mit den Inhalten des Kapitels ,Zu Ihrer Sicherheit’ auf Seite 15 vertraut, bevor lhre
Mitarbeiter erstmalig mit dem Mikrowellen-Kombigerat arbeiten, und treffen Sie entsprechende
Anordnungen.

Weisen Sie Ihre Mitarbeiter an, sich vor Arbeitsbeginn mit den in diesem Abschnitt genannten Regeln
zum sicheren Arbeiten vertraut zu machen und sie unbedingt zu befolgen.

Weisen Sie lhre Mitarbeiter an, sich vor Arbeitsbeginn mit den in diesem Abschnitt und in den
folgenden Anleitungen aufgeflihrten Gefahrenhinweisen vertraut zu machen und unbedingt die darin
genannten Gegenmallnahmen zu treffen.

Personliche Schutzausriistung lhrer Mitarbeiter

Weisen Sie lhre Mitarbeiter an, die persénliche Schutzausristung zu tragen, die im Kapitel ,Zu lhrer
Sicherheit’, auf Seite 14 Abschnitt ,Persénliche Schutzausriistung‘auf Seite 36 fur die entsprechenden
Arbeiten genannt ist.

Regeln fiir das sichere Bewegen und Abstellen des Rollwagens

Um Gefahrdungen zu vermeiden, sind beim Bewegen des Rollwagens (optionales Zubehor) mit den

Geraten folgende Regeln zu beachten:

= Beim Bewegen auf alle Anschlussleitungen achten. Die Anschlussleitungen dirfen nicht tGberrollt
werden. Die Anschlussleitungen durfen keinesfalls unter Zug geraten oder gar abreif3en.

» Die Gerate missen spannungsfrei geschaltet sein, bevor der Stapelkit (optionales Zubehdér) bewegt

wird.

Vor dem Bewegen missen die Gerate auf dem Rollwagen abgekuhlt sein.

In den Geraten darf sich kein Gargut mehr befinden.

Die Geratetlr muss geschlossen sein.

Schutzkleidung muss getragen werden, wenn das Gerat auf einem Rollwagen aufgestellt ist.

Nach dem Zurlckschieben muss das Gerat wieder in Waage stehen.

Nach dem Zurlckschieben missen die Feststellboremsen wieder arretiert werden.

In jeder Position muss darauf geachtet werden, dass der Rollwagen mit dem Gerat nicht kippt.

Abspritzen des Gerats mit Wasser

ADANGER

Gefahr von Stromschlag durch stromfiihrende Teile

Wasser auf den Aulienteilen des Gerats kann zu Kurzschluss und bei Berlihrung des Gerats zum
Stromschlag fUhren.

> Spritzen Sie die Innen- und AuRenteile des Gerats nicht mit Wasser ab.
> Halten Sie die USB-Klappe bei der Reinigung immer geschlossen.

HeiRe Oberflachen

AWARNING

Verbrennungsgefahr durch hohe Temperaturen an den Innenteilen des Gerits

Bertihren aller Innenteile des Garraums, der Innenseite der Geratetlr und aller Teile, die sich
wahrend des Garbetriebs im Garraum befinden oder befunden haben, kann zu Verbrennungen
fahren.

> Vor Beginn der Reinigungsarbeiten warten, bis der Garraum unter 50°C / 122°F abgekuhlt ist oder
den Garraum mit Cool-Down abkuhlen.
> Tragen Sie die personliche Schutzausristung.
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Spritzen von Wasser in heiBen Garraum

AWARNING

Verbriihungsgefahr durch heiBen Dampf

Wenn Wasser in den hei3en Garraum gespritzt wird, kann im Garraum entstehender Dampf zu
Verbrihungen fihren.

> Vor Beginn der Reinigungsarbeiten warten, bis der Garraum unter 50°C / 122°F abgekdhlt ist oder
den Garraum mit Cool-Down abkiihlen.

Kontakt mit chemischen Reinigungsmitteln

AWARNING

Gefahr von Reizungen an Haut, Augen und Atmungsorganen.

Chemische Reinigungs- und Pflegemittel reizen Haut, Augen und Atmungsorgane bei direktem

Kontakt.

> Atmen Sie Dampfe und Sprihnebel der chemischen Reinigungs- und Pflegemittel nicht ein.

> Chemische Reinigungs- und Pflegemittel nicht in Beriihrung mit Augen, Haut und Schleimhauten
bringen.

> Niemals chemische Reinigungs- und Pflegemittel direkt in den Garraum sprihen.

> Tragen Sie die personliche Schutzausristung.
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9.5 So gehen Sie vor beim Reinigen

Reinigen des Mikrowellen-Kombigerits

Dieser Abschnitt erklart, wie das Mikrowellen-Kombigerat gereinigt wird.

Inhalt

Dieser Abschnitt enthalt folgende Themen:

Seite
Cool-Down vor der Reinigung 98
Reinigungsplan 100
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9.5.1 Cool-Down vor der Reinigung

A Zu \hrer Sicherheit bei der Reinigung

Machen Sie sich vor Beginn der Reinigungsarbeiten unbedingt mit den unter ,Sicheres Arbeiten bei
der Reinigung‘ auf Seite 95 aufgefliihrten Regeln und Gefahrenhinweisen vertraut und befolgen Sie die

darin enthaltenen Anweisungen

Zweck

Mit der optionalen ,Cool-Down*-Funktion kann der Garraum schnell zur Reinigung lhres Mikrowellen-
Kombigerats abgekuhlt werden.

Den Garraum abkiihlen

" 0

2,

3 2o ’C

BRERK

Wahlen Sie im ,Vollservice-Modus* die Schaltflache ,Reinigung’
auf der Hauptmenuanzeige.

8 0" C

LUNCH

8 *2/o"C

i ;: O INNER

ODER
x| 04|
= & ) %

BURGERS CHICKEN COOKIES
@

» & o=

DONUTS

‘

AHOTDOGS ITAI MEAT BALL
SUBS

PIZZRS

PLACE A
TRAY OF ICE
IN THE OUVEN

Wahlen Sie im Vollservice-Modus (,Full Serve Mode*) oder im
Schnellservice-Modus (,Quick Serve Mode®) die Schaltflache
,blaues Thermometer‘, um die Heizung zu deaktivieren und
starten Sie den Kiihlbetrieb.

Es erscheint eine Aufforderung.
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3. Stellen Sie vorsichtig die Abkuhlschale voll mit Eiswurfeln in den
heiRen Garraum. Dies beschleunigt die Abkihlung.

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um fortzufahren.

PLACE A
TRAY OF ICE
IN THE OVEN

4. Der Kuhlfortschritt wird angezeigt und dauert ca. 20 Minuten.
Um die AbkUihlzeit zu reduzieren, lassen Sie die Geratetlr
wahrend des Abklhlungsprozesses leicht gedffnet.

se‘c
[ e |
!
5. Wenn der Abkiihlvorgang abgeschlossen ist, entfernen Sie
vorsichtig die Abkuhlschale aus dem Garraum, wobei Sie
I Schutzhandschuhe tragen missen.
) )
6. Das Gerat ist jetzt bereit fir die Reinigung.
CLEAN
CAVITY
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9.5.2 Reinigungsplan

A zu Ihrer Sicherheit bei der Reinigung

Machen Sie sich vor Beginn der Reinigungsarbeiten unbedingt mit den unter ,Sicheres Arbeiten bei
der Reinigung‘ auf Seite 95 aufgefiuihrten Regeln und Gefahrenhinweisen vertraut und befolgen Sie die
darin enthaltenen Anweisungen.

Anforderungen an die Reinigung des Gerats

= Das Gerat ist kalt.
= Es befindet sich kein Gargut im Garraum.
= Alle Behalter, Backbleche, Grillroste und sonstiges Zubehér wurden aus dem Garraum genommen.

Reinigungsvorgang

Gerét und Geréteteile reinigen

1. Die Geratetir 6ffnen und die Garplatte / das Einhangegestell
sowie alles andere Kochzubeh6r aus dem Garraum nehmen.

BEACHTEN SIE: Sie kénnen zu diesem Zeitpunkt auch den
Luftfilter entfernen, um ihn mit den anderen Teilen zu reinigen
(siehe Schritte 12-13 fiir Anweisungen zum Entfernen des
Luftfilters) oder Sie kdnnen den Luftfilter spater entfernen und
reinigen (Schritte 12-17).

VORSICHT: Tragen Sie eine Schutzbrille und
Schutzhandschuhe aus Gummi beim Reinigen.

2. Alle abgebauten Gerateteile mit warmem Seifenwasser
abwaschen.
Spiilen Sie alle Teile mit einem sauberen Tuch und viel
sauberem, warmem Wasser ab.
Trocknen Sie alle Komponenten mit einem frischen, sauberen
Tuch ab.

Entfernen Sie Garriickstande mit einem geeigneten Tuch oder
Papiertuch.

Verwenden Sie einen trockenen, sauberen Pinsel/eine Blrste,
um Essensreste zwischen dem Garraumboden und der
Innenseite der Geratetlr zu entfernen.

Spruhen Sie vorsichtig ein von Merrychef zugelassenes
chemisches Reinigungsmittel auf einen Schwamm.

Reinigen Sie alle Oberflachen des Garraums, auler der
Deckplatte (Diisenplatte) und der Tirdichtung.

HINWEIS:
Spriihen Sie nicht direkt in den Garraum.
Reinigen Sie die Deckplatte des Garraums nicht.

Verwenden Sie keine chemischen Reinigungsmittel oder
Schutzfett auf der Kochplatte.
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Bei schwer zuganglichen Stellen lassen Sie den Reiniger bei
geoffneter Geratetir 10 Minuten einwirken.

Benutzen Sie einen nichtscheuernden Nylon-Schwamm (oder
Pad), um die Oberflachen im Garraum, einschlieRlich der
Oberseite des Garraums und der Innenseite der Geratetlr, zu
saubern.

HINWEIS:

Scheuern Sie nicht die Deckplatte (Diisenplatte) und die
Tiirdichtung, und verwenden Sie keine Scheuerschwamme
aus Metall.

Wischen Sie mit einem feuchten, sauberen Tuch alle
Oberflachen ab.

Trocknen Sie die Teile mit einem frischen, sauberen Tuch oder
Papiertuch ab.

Wischen Sie gegebenenfalls die Oberflachen des Garraums und
der Tirdichtung mit einem frischen, sauberen Tuch oder
Papiertuch ab.

CLEAN
CAVITY

APPLY OVEN
PROTECTOR

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um die Reinigung des
Garraums zu bestatigen.

Sie werden aufgefordert, eine Schutzchemikalie (Ofenschutz)
aufzutragen.

BEACHTEN SIE: Die Anwendung von Schutzchemikalien ist
optional, wird aber empfohlen, um die Reinigung am nachsten
Tag zu erleichtern.

Fihren Sie die Schritte 8-11 zum Auftragen des Ofenschutzes
aus.

oder

Driicken auf Sie das zweite griine Hakchen, um das Auftragen
der Schutzchemikalie zu Gberspringen, setzen Sie die
Kochplatte und alle anderen zur Reinigung entfernten Teile
wieder ein und fahren Sie mit Schritt 12 fort, um die restlichen
Reinigungsarbeiten abzuschlieflen.

Auftragen des chemische Pflegemittels (optional)

Spruhen Sie ein von Merrychef zugelassenes chemisches
Reinigungsmittel auf einen sauberen Schwamm.

HINWEIS:

Nur bei sauberem Gerét das chemische Pflegemittel
anwenden.

Achten Sie beim Auftragen des Ofenschutzes darauf, dass
es nur auf die Metallflachen des Garraums aufgetragen
wird, und vor dem Einsetzen der Garplatte erhitzt wird.
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Tragen Sie das chemische Pflegemittel diinn auf alle
Innenflachen des Gerats auf, mit Ausnahme der Deckplatte
(Diisenplatte) und der Tiirdichtung (rot gekennzeichnet).

SchlieRen Sie die Geratetlr.

APPLY OVEN
PROTECTOR

REMOVE, CLEAN, &
REPLACE FILTER

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um die Anwendung des
chemischen Pflegemittels zu bestatigen.

Wenn Sie das griine Hakchen driicken erscheint eine
Aufforderung, den Luftfilter zu reinigen.
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Reinigen des Luftfilters

12

13.

REMOVE. CLEAN. &
REPLACE FILTER

E——

SHUTTING

DOWN ...

Kippen Sie bei geschlossener Ofentir die Frontplatte unter der
Tur nach unten.

Entfernen Sie den Luftfiltereinsatz durch leichtes Herausziehen.

Reinigen Sie den Luftfilter mit einem feuchten Tuch oder
waschen Sie ihn in Seifenwasser und trocknen Sie ihn
grindlich.

Wechseln Sie den Luftfilter aus und klappen Sie die Blende in
ihre Ausgangsposition.

Reinigen Sie das Gerat aulRen mit einem feuchten Tuch.

Driicken Sie auf das griine Hakchen, um die Reinigung des
Luftfilters zu bestatigen.

Das Gerat schaltet sich aus.

Das Gerat ist nun wieder einsatzbereit, sofern Sie keine
Schutzmittel aufgetragen haben. Wenn eine Schutzchemikalie
aufgetragen wurde, muss sie ausgehartet werden, gehen Sie zu
Schritt 18.
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Schutzchemikalie aushérten

Schalten Sie das Gerét ein.

BEACHTEN SIE: Wenn der Luftfilter nicht wieder eingesetzt
wurde, zeigt der Bildschirm eine entsprechende Warnung an.
Setzen Sie den Luftfilter wieder ein und driicken Sie
anschlieRend auf das griine Hakchen, um fortzufahren.

Heizen Sie den Garraum vor.

Sobald die voreingestellte Betriebstemperatur erreicht wurde,
dauert es ca. 30 Minuten, bis das chemische Pflegemittel
getrocknet ist.

Das chemische Pflegemittel wird nach dem Trocknen hellbraun.

Ersetzen Sie die gereinigte und getrocknete Kochplatte und alle
anderen Teile, die zur Reinigung entfernt wurden.

Achten Sie darauf, dass die Kochplatte/das Enhangegestell auf
den Haltestutzen des Garraums befestigt ist.

Das Gerat ist jetzt bereit fiir den Betrieb.

!lllllIIIIIIIIIIIIVIIIIl
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10 AuBerbetriebnahme und Entsorgung

Zweck dieses Kapitels

In diesem Kapitel wird erlautert, wie Ihr Mikrowellen-Kombigerat auRer Betrieb gestellt und entsorgt
wird.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Seite
Sicheres Arbeiten bei der AuRerbetriebnahme 106
AuRRerbetriebnahme und Entsorgung 107
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A 10.1 Sicheres Arbeiten bei der AulRerbetriebnahme

Zu lhrer Sicherheit bei der AuRerbetriebnahme

Machen Sie sich vor Arbeitsbeginn mit den unter ‘Gefahren und SicherheitsmaRnahmen bei AuRerbe-
triebnahme' auf Seite 32 genannten Gefahren vertraut.

Qualifikation des Personals fur AuR3erbetriebnahme

Arbeiten der Aul3erbetriebnahme erfolgen am Gerat im ungewdhnlichen Betriebszustand (z.B. mit
abgenommenen Schutzabdeckungen) oder umfassen Téatigkeiten, die vom Personal Qualifikationen
und geratespezifische Kenntnisse erfordern, die Giber die Anforderungen an das Betriebspersonal
hinausgehen.

Folgende Anforderungen sind an das Personal zu stellen:

= Es handelt sich um qualifizierte Mitarbeiter eines autorisierten Servicebetriebs.
= Das Personal verfuigt tiber eine einschlagige Ausbildung als Servicetechniker.
= Das Personal verfiigt Uber eine geratespezifische Schulung.

Persdnliche Schutzausristung

Tragen Sie die personliche Schutzausristung, die im Kapitel 'Zu lhrer Sicherheit' auf Seite 36, Abschnitt
'Personliche Schutzausriistung' auf Seite 14 fur die entsprechenden Arbeiten genannt ist.

Regeln fir sicheres und verantwortungsvolles Arbeiten bei der AuBerbetriebnahme

Vermeiden Sie Geféahrdungen fur sich und andere, indem Sie folgende Regeln zu beachten:

= Der Kiichenboden ist zur Reduzierung des Unfallrisikos stets trocken zu halten.

= Die Geréatetlr des Mikrowellen-Kombigerats muss geschlossen werden, bevor das Gerat entsorgt
wird.

= Kein Gargut im Garraum hinterlassen.

Stromfuhrende Teile

|AGEFAHR

Gefahr von Stromschlag durch stromfiihrende Teile und lockere Kabel
Nach Offnen der Schutzabdeckung kann Beriihren der stromfiihrenden Teile zum Stromschlag fiihren.

I> Sicherstellen, dass alle Arbeiten an der Elektrik nur von hierzu qualifizierten Elektrofachkréaften eines
autorisierten Kundendienstunternehmens ausgefuihrt werden.

Bewegen schwerer Gewichte

|AWARNUNG

Verletzungsgefahr durch falsches Heben

Beim Heben des Geréats kann es durch das Gerategewicht zu Verletzungen vor allem im Rumpfbereich
kommen.

> Benutzen Sie Stapler bzw. Hubwagen, um das Gerat zu transportieren.

> Zum Heben des Geréts fur dessen Gewicht ausreichend Personen einsetzen (die Anzahl hangt vom
Alter und Geschlecht ab). Beachten Sie die am Aufstellort gultigen Vorschriften zum Arbeitsschutz!

> Tragen Sie die personliche Schutzausriistung.
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Ungeeigneter Untergrund

|AWARNUNG
Quetschgefahr durch Umkippen oder Herabfallen des Gerats
Umkippen oder Herabfallen des Gerats kann zu Quetschungen von Koérperteilen fihren.
> Achten Sie darauf, dass das Gerat niemals auf ungeeignetem Untergrund abgestellt wird.

10.2 AulRerbetriebnahme und Entsorgung

Anforderungen

Bevor das Gerat aul3er Betrieb genommen wird sicherstellen, dass das Gerét von der Stromversorgung
getrennt wurde.

Aulerbetriebnahme

Zur Aulerbetriebnahme Ihres Gerats machen Sie seine Aufstellung und Installation schrittweise riick-
gangig (siehe Kapitel 'Installation' auf Seite 48, 'Transport' auf Seite 38 und 'Aufstellung’ auf Seite 41).

Das Gerét nicht bewegen, wenn noch nicht alle elektrischen Anschlisse getrennt wurden.

Entsorgung

Ordnungsgeméale Entsorgung dieses Produktes (Elektro- und Elektronikaltgerate)
Dies gilt fur die Européische Union und andere Lander in Europa mit Milltrennungssystemen.

|

Diese Kennzeichnung auf dem Produkt oder der Produktbeschreibung zeigt, dass es am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden darf. Um einer mdglichen Schadigung der
Umwelt oder der menschlichen Gesundheit aufgrund von unkontrollierter Millentsorgung vorzubeugen,

trennen Sie das Produkt bitte von anderen Mullarten. Handeln Sie verantwortlich und geben Sie das
Produkt ins Recycling, um die nachhaltige Wiederverwendung von Materialressourcen zu férdern.

Private Nutzer sollten sich entweder an den Einzelhandler wenden, bei dem sie das Produkt gekauft
haben oder an ihre drtlichen Behdrden, um zu erfahren, wo und wie dieses Produkt dem umwelt-
freundlichen Recycling zugefuhrt werden kann.

Gewerbliche Nutzer sollten sich an ihren Lieferanten wenden und die Geschéftsbedingungen dieses
Kaufvertrags lesen. Dieses Produkt darf nicht mit anderen gewerblichen Abfallen entsorgt werden.
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11 Technische Daten

Zweck dieses Kapitels

Dieses Kapitel enthalt technische Daten fiir Ihr Mikrowellen-Kombigerat.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Seite
Technische Daten 109
Abmessungen in Zeichnungen 111
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11.1 Technische Daten

MafRe und Gewichte

Breite

Mit Verpackung [in] 21.1 [mm] 535
Gerat ohne Verpackung [in] 14.0 [mm] 356
Hohe

Mit Verpackung [in] 335 [mm] 850
Gerét (AuRendesign 'Classic’) ohne Verpackung [in] 24.4 [mm] 620
Geréat (AuRendesign "Trend') ohne Verpackung [in] 25.4 [mm] 644
Tiefe

Mit Verpackung [in] 35.3 [mm] 895
Gerét ohne Verpackung, Tur geschlossen [in] 25.0 [mm] 636
Gewicht

High-Power-Ausfiihrung, mit Verpackung [Ibs] 155 [kg] 70.4
High-Power-Ausfiihrung, ohne Verpackung [Ibs] 134 [kg] 61.0
Standard-Power-Ausfiihrung, mit Verpackung [Ibs] 135 [kg] 61.1
Standard-Power-Ausfiihrung, ohne Verpackung [Ibs] 114 [kg] 51.7
Sicherheitsabstande

Hinten / rechts / links [in] 0 [mm] 0
Oben (fur Ventilation) [in] 2 [mm] 50

Elektrische Anschlusswerte — High-Power-Ausfiihrung

Elektrischer Anschluss 1IN~ 220-230V 2N~ 380-400V 1IN~ 220V 60Hz 2~ 200V 50/60Hz
50Hz 50Hz

Verwendete Anschliisse L+N+E LL+L2+N+E L+N+E 2P + GND
Anordnung Einphasig Zweiphasig Einphasig Zweipolig
Bemessungsaufnahme  [W] 6000 2500 + 3300 6000 6000
Bemessungsstrom pro [A] 32 16/32 32 32
Phase
Leistungsabgabe
Nennleistungsabgabe W] 2200 2200 2200 2000
Konvektionswérme
Nennleistungsabgabe [W] 2000 2000 2000 2000
Mikrowelle (IEC 705)
100%
Nennleistungsabgabe [W] 2200 + 2000 2200 + 2000 2200 + 2000 2000 + 2000
Kombimodus
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Elektrische Anschlusswerte — Standard-Power-Ausfihrung

Elektrischer Anschluss 1IN~ 220-230V IN~ 220-230V 1IN~ 220V
50Hz 50Hz 60Hz

Verwendete Anschliisse L+N+E L+N+E L+N+E

Anordnung Einphasig Einphasig Einphasig

Bemessungsaufnahme W] 2990 3680 2860

Bemessungsstrom pro [A] 13 16 13

Phase

Leistungsabgabe

Nennleistungsabgabe W] 2200 2200 2200
Konvektionswarme

Nennleistungsabgabe [W] 1000 1000 1000
Mikrowelle (IEC 705)

100%

Nennleistungsabgabe [W] 900 + 1000 1300 + 1000 900 + 1000

Kombimodus (Konvekti-
onswarme + Mikrowelle)

Erfullung geltender Vorschriften

Schutzart IPX0
Gerauschemission max. 70 [dBA]
Prufzeichen

Getestete Sicherheit CE, CB (IEC)

Hygiene UL-EPH (NSF/ANSI 4)
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11.2 Abmessungen in Zeichnungen

eikon e2s

Frontansicht
(Gerétetur geschlossen)
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12 Wartungsinformation

Zweck dieses Kapitels

In diesem Kapitel erklaren wir Ihnen das korrekte Vorgehen bei der Wartung und geben Ihnen einen
Uberblick tber mégliche Stérungen am Gerét und Fehlern, die bei der Bedienung auftreten kdnnen.

Inhalt

Dieses Kapitel enthalt folgende Themen:

Seite
Garantiehinweise und Kundendienst kontaktieren 113
Beheben von Fehlern: Unregelmafigkeiten im Betrieb 114
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12.1 Garantiehinweise und Kundendienst kontaktieren

Hinweise zur Garantie

Um Garantieanspriiche fir das Mikrowellen-Kombigerat geltend machen zu kénnen, muss das Gerat
gemal} den Angaben in der Installations- und Betriebsanleitung von einem qualifizierten Servicetech-
niker eines autorisierten Servicebetriebs installiert sein.

Bei Schaden, die auf eine unsachgemalfe Aufstellung, Installation, Gebrauch, Reinigung, Reini-
gungsmittelverwendung, Wartung oder Reparatur zurtickzufihren sind, erlischt die Garantie.

Erforderliche Informationen

Beim Kontakt mit unserem Kundendienst halten Sie bitte folgende Geréatedaten bereit:

= Artikelnummer des Geréts (siehe 'ldentifikation Ihres Mikrowellen-Kombigerats' auf Seite 8)
= Seriennummer des Geréts (siehe 'ldentifikation lhres Mikrowellen-Kombigerats' auf Seite 8)

Kontaktdaten

Welbilt UK Ltd.

Ashbourne House

The Guildway, Old Portsmouth Road
Guildford, GU3 1LR

GroRbritannien

Empfang

Telefon (Zentrale) (+44) (0) 1483 464900
Fax (+44) (0) 1483 464905
Internet www.merrychef.com

www.welbilt.com
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12 Wartungsinformation

12.2 Beheben von Fehlern: UnregelmaRigkeiten im Betrieb

Tabelle zur Stérungssuche

Auch wenn wir alles unternehmen, um sicherzustellen, dass Ihr Gerat weiterhin einwandfrei funktioniert,
Uberprufen Sie bitte die Tabelle, um zu sehen, ob das Problem leicht behoben werden kann, bevor Sie
lhren Kundendiensttechniker kontaktieren.

UnregelmaBigkeit

Mégliche Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert nicht
und der Anzeigebildschirm ist
leer

Das Gerat ist nicht an die Stromver-
sorgung angeschlossen

= Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall
vorliegt.

= Uberpriifen Sie, ob der Trennschalter
auf EIN steht oder das Gerat ord-
nungsgemaf an die Stromversorgung
angeschlossen ist.

= Uberpriifen Sie, ob der Gerateschalter
auf EIN steht.

Einige Steuerungsfunktionen
auf dem Bildschirm funktio-
nieren nicht

Unbefugter Zugriff

Einen autorisierten Benutzer kontaktie-
ren.

Die Anzeige zeigt eine
Warnmeldung

Details werden auf dem Bildschirm
angezeigt

Befolgen Sie die angezeigten Anwei-
sungen.

Das Gerat gart das Gargut
nicht korrekt

= Das Geréat ist nicht sauber

= Falsche Temperatur fiir das Gargut

= Verandertes oder falsches Pro-
gramm ausgewahlt

= Gargut verpackt

= Gargut zu frih entnommen

= Reinigen Sie das Gerét (siehe 'Reini-
gungsplan' auf Seite 100)

= Verwenden Sie das korrekte Garpro-
gramm

= Gargut entpacken.

= Uberpriifen Sie, ob alle Garphasen
korrekt befolgt wurden.

Das Gerat beendet den
Garvorgang nicht

= Eine Warnmeldung wird angezeigt

= Die Geratetir ist gedffnet

= Kein Lulftfilter oder falsch einge-
setzter Luftfilter

= Uberhitzung des Geréts

= Schlie3en Sie die Geratetdr.

= Den Luftfilter erneut einbauen.

= Lassen Sie das Gerat abkiihlen.

= Uberpriifen und entfernen Sie mogliche
Blockaden der Luftaustrittsoéffnungen.

Die Anzeige zeigt einen
Fehlercode an

Geréatestorung

Notieren Sie den Fehlercode und wenden
Sie sich an lhren Kundendiensttechniker.
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